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Mélanger Attendez Extruder

Liquide (mL)Farine (g)

Assembler 
les morceaux

Sélectionner la fonction. Noter la 
quantité de liquide à ajouter qui 
figure sur l’afficheur.

Note : ajouter de 5 à 10 ml de liquide si la pâte est trop sèche. 

Pâtes
rapides

Appuyer

600 g farine

200 mL liquide 135 mL liquide

400 g farine

Exemple de ratio farine-liquide 

Balance
à zéro

Marche
Arrêt 

Ajouter la farine Appuyer Refermer le couvercle

   Ajouter le liquide lentement.
   Pétrissage et extraction 
   automatiques. 
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en cero

 

Pasta
rápida

Amasar
masa

Extruir
pasta

Pasta

Iniciar
Detener

Mezcla Espera Extrusión

Líquido (mL)Harina (g)

Monte 
las piezas

Seleccione la función deseada. 
La pantalla indicará la cantidad 
de líquido que debe agregar. 

Nota: Agregue 5-10 mL más de líquido si la masa está muy seca. 

Pasta
rápida

Presione

600 g harina   

200 mL líquido 135 mL líquido

400 g harina   

Ejemplos de proporciones harina/líquido.

Báscula
en cero

Iniciar
Detener

Agregue harina Presione Cierre la tapa

   Agregue el líquido lentamente.
   Amasa y extruye en 
   forma automática.
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