GUIA DEL USUARIO

INSIGNIA

Estufa eléctrica de 4
quemadores

NS-RGRCESS4

OO OO

\ /
= |
183D6379P119

Antes de usar su producto nuevo, lea este instructivo para prevenir cualquier daio.



INSIGNIA

Indice
INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD. ......cooeeeeeeeaiiiiinnn, 4
Utilizacién de las superficies radiantes . ...t 10
Acerca de las unidades de superficie radiante....................... 10
Limitadorde temperatura. .........ooviniiiiiininieneienenennnn. 11
Seleccién de los tipos de utensiliosde cocina ................ccoeeuet. 11
Aceroinoxidable: ... ... ... . 12
ATUMINIO: . . e 12
Fondodecobre: ... ...ooiiiiii e 12
Hierro fundido recubierto de esmalte de porcelana:................. 12
VitrOCRIaAMICA: .« .ottt e 12
LT 12
Consejos para hacer CoNServas eN Casa:........veeenenenenenennennn. 12
Consejos para cocinar en la superficie de coccién................... 13
COCCION CONWOK. .« ettt e 13
Utilizacién de las unidades de superficie.............ocoiiiiiiinian., 14
COMO CONfIGUIAN. . .ttt e 14
Indicadores luminosos (s6lo en los modelos de vitroceramica radiante)....... 14
Uso de los controlesdelhorno ...t 15
Funciones y ajustes de control del horno, reloj y temporizador ...... 15
Utilizacion delhorno. ... ... e 17
Precalentamiento y colocacidndelacacerola....................... 19
Papel de aluminioy papeldehorno ...t 19
Como prepararel horno paraasar ........oeeevevenenenneenennnnns 19
GUIAdEasado .....ii 20
Uso del relojy el temporizador .......ooviviiiiinii i 23
Paraajustarelreloj.........oooiiiiiii i 23
Para apagar lapantalladelreloj ...t 23
Para programar el temporizador. ...t 23
Para reiniciar el temporizador ...t 24
Para cancelar el temporizador............cooiiiiiiiii i 24
Tonosdefindeciclo ......ovueniiii i 24
Cortedeelectricidad. ..ot 24
Caracteristicas especiales del controldesuhorno...................... 24
Desconexion de 12 horas. . ...o.veve i 24
Uso de lafuncién Sabbath. ... 25
Coémo configurar para hornear/asar regularmente .................. 25
Cémo salir de la funcién Sabbath. ...l 26
Ajuste el termostato del horno: jfacil de hacer por usted mismo!........ 26
iEl tipo de margarina influird en el rendimiento del horneado!.......... 27
Cuidadoy limpiezadelaestufa...........coooiiiiiiiiiiiiiii ... 27
Interiordelhorno. ... ... 27

2 www.insigniaproducts.com



Estufa eléctrica de 4 quemadores

Limpieza de la puertadelhorno............c.ooiiiiii i, 28
Pararetirarlapuertadelhorno ..., 28
Elementos calefactoresdelhorno ...t 31
Estantesdel horno. ... 31
Sustitucion delaluzdelhorno ... 31
Extracciondelagaveta.........cooviiiiiiiiii e 32
Placa de coccion de esmalte porceldnico ............ccooviiiiaia... 32
Superficies pintadas .........c.oiiiiiiiii e e 33
Superficies de aceroinoxidable................cooiiiiiii 33
Ventanade vidrio . ... ... e 33
Limpieza de lavitrocerdmica .........c.ooviiiiii it 33
Limpiezadiarianormal. ..ot 33
Residuos quemados .......covviiiiiiii e 34
Residuos pesadosy quemados .........cooviiiiiiiiiinn i, 34
Marcasy rayones metalicos ..........c.oooviiiiiiiiiiiiiiiiiin.., 35
Juntadelaplacadecoccion..........coooviiiiiiiiiiii 35
Superficie de vidrio — potencial de dafio permanente................... 35
Danos por derrames de azucar y pléstico derretido. ................. 35
Antes de llamar al servicio téCniCo.... . .. vvvviii i 36
ESpecificaciones .......c.ouiiiii e 40
GARANTIA LIMITADADEUNANO. ..ot 41

www.insigniaproducts.com 3



INSIGNIA

INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL
APARATO

AWARNING Lea todas las instrucciones de seguridad antes de utilizar el

producto y gudrdelas. El incumplimiento de estas instrucciones puede provocar
incendios, descargas eléctricas, lesiones graves o incluso la muerte.

Dispositivo antivuelco

/‘! AWARNING

Peligro de vuelco
+ Un nifo o un adulto puede inclinar la estufa y morir.

- Instale el soporte antivuelco suministrado con la unidad en la pared o en
el suelo.

« Enganche la estufa al soporte antivuelco deslizando la estufa hacia atras
de forma que el pie quede enganchado.

« Vuelva a enganchar el soporte antivuelco si se mueve la estufa.

« Sinolo hace, puede provocar la muerte o quemaduras graves a nifos o
adultos.

Para reducir el riesgo de vuelco de la estufa, ésta debe fijarse con un soporte
antivuelco correctamente instalado. Consulte las instrucciones de instalacién
suministradas con el soporte para obtener informaciéon completa antes de
intentar la instalacion.

Para cocinas auténomas y empotrables

Dispositivo antivuelco

Pata niveladora

Para comprobar si el soporte estd instalado y encajado correctamente, mire
debajo de la estufa para ver si el pie de nivelacién posterior estd encajado en el
soporte. La gaveta de almacenamiento o el panel de cierre pueden retirarse
para facilitar la inspeccion. Si no es posible realizar una inspeccion visual, deslice
la estufa hacia delante, confirme que el soporte antivuelco esta bien sujeto al
suelo o a la pared y, a continuacién, deslice la estufa hacia atras de modo que la
pata de nivelacién posterior quede debajo del soporte antivuelco.

Si la estufa se separa de la pared por cualquier motivo, repita siempre este
procedimiento para verificar que la estufa esta bien sujeta por el soporte
antivuelco.

No retire nunca por completo las patas de nivelacion o la estufa no quedara bien
sujeta al dispositivo antivuelco.
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INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL
APARATO

PNILUN L ER Instrucciones generales de seguridad

Utilice este aparato sélo para el uso previsto, tal como se describe en este
manual del propietario.

PELIGRO DE INCENDIO: No deje nunca la estufa desatendida con la placa de
coccién encendida. Mantenga los objetos inflamables alejados de la placa de
coccién. Apague todos los mandos cuando termine de cocinar. El
incumplimiento de estas instrucciones puede provocar un incendio, lesiones
graves o la muerte.

Asegurese de que su aparato esté correctamente instalado y conectado a
tierra por un instalador calificado de acuerdo con las instrucciones de
instalacion suministradas.

No intente reparar o sustituir ninguna pieza de su estufa a menos que se
recomiende especificamente en este manual. El resto de los trabajos de
mantenimiento deben ser realizados por un técnico calificado.

Antes de realizar cualquier tarea de mantenimiento, desenchufe la estufa o
desconecte el suministro eléctrico en el panel de distribucion doméstico
quitando el fusible o desconectando el disyuntor.

No deje a los nifios solos: No deje a los nifios solos o desatendidos en una
zona en la que se esté utilizando un aparato. Nunca debe dejarse que se
suban, se sienten o se pongan de pie en ninguna parte del aparato.

ACAUTION No guarde objetos de interés para los nifos encima de la

estufa o en la parte posterior de la misma, ya que los niflos que se suban a la
estufa para alcanzar objetos podrian sufrir lesiones graves.

Utilice sélo agarraderas secas: Las agarraderas hiumedas o mojadas sobre
superficies calientes pueden provocar quemaduras por vapor. No deje que
las agarraderas de las ollas toquen las unidades de superficie caliente o los
elementos calefactores. No utilices una toalla u otro pafio voluminoso en
lugar de agarraderas.

Nunca use su aparato para calentar o calentar la habitacion.

No toque las unidades de superficie, los elementos calefactores ni la
superficie interior del horno. Estas superficies pueden estar lo
suficientemente calientes como para quemar aungue tengan un color
oscuro. Durante y después del uso, no toque, ni deje que la ropa u otros
materiales inflamables entren en contacto con las unidades de supefficie, las
zonas cercanas a las unidades de superficie o cualquier zona interior del
horno; deje primero tiempo suficiente para que se enfrien. Otras superficies
del aparato pueden calentarse lo suficiente como para causar quemaduras.
Las superficies potencialmente calientes incluyen la placa de coccion, las
areas orientadas hacia la placa de coccién, la abertura de ventilacion del
horno, las superficies cercanas a la abertura y las grietas alrededor de la
puerta del horno.
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INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL
APARATO

No calentar los contenedores de comida sin abrir. Podria acumularse presion
y el recipiente podria explotar, causando lesiones.

No utilice ningun tipo de papel de aluminio o forro para cubrir el fondo del
horno o cualquier parte del horno, excepto como se describe en este manual.
Los revestimientos de los hornos pueden atrapar el calor o derretirse,
provocando dafos en el producto y riesgo de descarga, humo o incendio.
Evite rayar o golpear las puertas de vidrio, las superficies de coccion o los
paneles de control. Hacerlo puede llevar a la rotura del vidrio. No cocine en
un producto con cristales rotos. Pueden producirse descargas, incendios o
cortes.

Cocine bien los alimentos para protegerse de las enfermedades transmitidas
por los alimentos. El USDA y la FDA ofrecen recomendaciones sobre la
temperatura minima de coccion de los alimentos. Utilice un termémetro
alimentario para tomar la temperatura de los alimentos y compruebe en
varios puntos.

FSYAGUUL[EN MANTENGA LOS MATERIALES INFLAMABLES ALEJADOS
DE LA ESTUFA

De lo contrario, podrian producirse incendios o lesiones personales.

No almacene ni utilice materiales inflamables en el horno o cerca de la placa
de coccion, incluidos papel, plastico, agarraderas, sabanas, revestimientos de
paredes, cortinas, y gasolina u otros vapores y liquidos inflamables.

Nunca use prendas sueltas o colgantes mientras usa el aparato. Estas
prendas pueden inflamarse si entran en contacto con superficies calientes,
provocando quemaduras graves.

No deje que la grasa de cocina u otros materiales inflamables se acumulen
en la estufa o cerca de ella. La grasa en el horno o en la placa de coccién
puede incendiarse.

Limpie las campanas de ventilacién con frecuencia. No se debe permitir que
la grasa se acumule en la campana o el filtro.

PN\ \[c] EN CASO DEINCENDIO, TOME LAS SIGUIENTES MEDIDAS
PARA EVITAR LESIONES Y LA PROPAGACION DEL FUEGO

No use agua para fuegos de grasa. Nunca agarre una sartén en llamas.
Apague los controles. Para apagar una sartén en llamas en una unidad de
superficie, cibrala completamente con una tapa bien ajustada, una bandeja
para galletas o una bandeja plana. Utilice un extintor multiuso de polvo
guimico o de espuma.

Si se produce un incendio en el horno durante la coccién, apague el fuego
cerrando la puerta y apagando el horno o utilizando un extintor multiuso de
polvo o espuma.
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INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL
APARATO

+ Sihay fuego en el horno, apaguelo y espere a que se apague. No fuerce la
puerta para abrirla. La introduccion de aire fresco puede provocar un
estallido de las llamas del horno. El incumplimiento de estas instrucciones
puede provocar quemaduras graves.

YN'IN-IMIMel INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD DE LA PLACA DE
COCCION

« Nunca deje las unidades de superficie desatendidas con la placa de coccién
ENCENDIDA. La ebullicién causa humo y derrames de grasa que pueden
inflamarse.

+ Esté siempre presente al cocinar con aceite o grasa. La coccién de superficie
es una actividad "asistida".

« Nunca deje el aceite sin vigilancia al freir. Si se deja calentar mas alla de su
punto de humeo, el aceite puede inflamarse y provocar un incendio que
puede propagarse a los muebles circundantes. Siempre que sea posible,
utilice un termdémetro de grasa para controlar la temperatura del aceite.

« Para evitar el derrame de aceite y el fuego, utilice una cantidad minima de
aceite al freir en una sartén poco profunda y evite cocinar alimentos
congelados con cantidades excesivas de hielo.

« Utilice cacerolas de tamafo adecuado: Seleccione utensilios de cocina con
fondos planos lo suficientemente grandes como para cubrir la superficie del
elemento calefactor. El uso de utensilios de cocina con un tamaiio inferior
expondrd una parte de la unidad de superficie al contacto directo y puede
provocar la ignicion de la ropa. La relacién adecuada de utensilios de cocina
a la unidad de superficie también mejorara la eficiencia.

« Sélo algunos tipos de recipientes de cristal, vidrio/cerdmica, loza u otros
recipientes esmaltados son adecuados para el uso en la placa de coccién;
otros pueden romperse debido al cambio brusco de temperatura.

- Para minimizar la posibilidad de quemaduras, ignicidon de materiales
inflamables y derrames, el asa de un recipiente debe girarse hacia el centro
de la estufa sin extenderse sobre las unidades de superficie cercanas.

« Cuando prepare alimentos flambeados bajo una campana, encienda el
ventilador.

« Siseinterrumpe el suministro eléctrico a una placa de coccion eléctrica
mientras una unidad de superficie esta ENCENDIDA, la unidad de superficie
volvera a encenderse tan pronto como se restablezca el suministro. En caso
de corte del suministro eléctrico, si no se giran todos los controles de la
unidad de superficie a la posicion OFF (apagado), pueden encenderse los
objetos que se encuentren sobre o cerca de la placa de coccidn, provocando
lesiones graves o la muerte.
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INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL
APARATO

NGO (el INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD DE LA PLACA DE
COCCION RADIANTE

Tengan cuidado al tocar la placa de coccidn. La superficie de cristal de la
placa de coccién retendrd el calor después de que los controles se hayan
apagado.

No cocine sobre la placa de coccion quebrada. Si la superficie de coccion de
vidrio se rompe, las soluciones de limpieza y los derrames pueden penetrar
en la superficie de coccidn rota y crear un riesgo de descarga eléctrica.
Contacte un técnico cualificado inmediatamente.

Evite rayar la placa de coccién de vidrio. La placa de coccién puede rayarse
con objetos como cuchillos, instrumentos afilados, anillos u otras joyas, y
remaches de la ropa.

No coloque ni almacene articulos que puedan derretirse o incendiarse sobre
la placa de coccién de vidrio, incluso cuando no se esté utilizando. Si la placa
de coccion se enciende inadvertidamente, pueden encenderse. El calor de la
placa de coccion o de la rejilla de ventilacion del horno después de apagarlo
puede hacer que también se enciendan.

Para limpiar la placa de coccioén, utilice un limpiador para placas
vitroceramicas y un estropajo que no raye. Espere hasta que la placa de
coccidn se enfrie y el indicador luminoso se apague antes de limpiarla. Una
esponja o pafo humedo sobre una superficie caliente puede provocar
guemaduras por vapor. Algunos limpiadores pueden producir humos
nocivos si se aplican a una superficie caliente.

NOTA: Los derrames de azlcar son una excepcion. Deben rasparse en
caliente con un guante de cocina y una espatula. Consulte la seccién
Limpieza de la placa de coccidén de vidrio para obtener instrucciones
detalladas.

Lea y siga todas las instrucciones y advertencias de la etiqueta de la crema
limpiadora.

FNUZAGUULLER INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD DEL HORNO

Aléjese de la estufa cuando abra la puerta del horno. El aire caliente o el
vapor que se escapa puede causar quemaduras en las manos, la cara y/o los
0jos.

No utilice el horno si un elemento calefactor presenta un punto
incandescente durante el uso o muestra otros signos de deterioro. Un punto
incandescente indica que el elemento calefactor puede fallar y presentar un
riesgo potencial de quemadura, incendio o descarga eléctrica. Apague
inmediatamente el horno y haga sustituir el elemento calefactor por un
técnico de servicio calificado.

Mantenga la rejilla de ventilacién del horno sin obstrucciones.

www.insigniaproducts.com
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INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR EL
APARATO

Mantenga el horno libre de acumulacién de grasa. La grasa del horno puede
incendiarse.

Coloque las rejillas del horno en el lugar deseado mientras el horno se enfria.
Si es necesario mover la rejilla mientras el horno esta caliente, no deje que el
soporte de la cazuela entre en contacto con la resistencia caliente del horno.
Cuando utilice bolsas para cocinar o asar en el horno, siga las instrucciones
del fabricante.

Tire de la rejilla del horno hasta la posiciéon de bloqueo cuando cargue y
descargue alimentos del horno. Esto ayuda a evitar quemaduras al tocar las
superficies calientes de la puerta y las paredes del horno.

No deje objetos como papel, utensilios de cocina o alimentos en el horno
cuando no esté en uso. Los articulos almacenados en un horno pueden
encenderse.

No coloque nunca utensilios de cocina, piedras para hornear o pizza, ni
ningun tipo de papel de aluminio o forro en el fondo del horno. Estos
elementos pueden atrapar el calor o fundirse, lo que puede danar el
producto y provocar descargas eléctricas, humo o fuego.

LAY PELIGRO DE INCENDIO: No deje nunca la estufa

desatendida con la placa de coccién ENCENDIDA. Mantenga los objetos
inflamables alejados de la placa de coccién. Apague todos los mandos cuando
termine de cocinar. El incumplimiento de estas instrucciones puede provocar un
incendio, lesiones graves o la muerte.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

www.insigniaproducts.com o
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Utilizacion de las superficies radiantes

Acerca de las unidades de superficie radiante

S N\

NS
= -

Siempre cologue la cacerola en el Nunca cocine directamente No deslice los utensilios de
centro de la unidad de coccién. sobre el vidrio. Siempre use cocina por el control o la
utensilios de cocina. superficie de la placa de coccion

porque puede rayar el vidrio. El
cristal es resistente a los
rayones, no a prueba de ellos.

La placa de coccién radiante dispone de unidades calefactoras bajo una
superficie lisa de vidrio. La temperatura de la placa de coccion aumenta con el
numero de unidades de superficie encendidas. Con 3 6 4 unidades encendidas,
las temperaturas de la superficie son elevadas. Tenga siempre cuidado al tocar la
placa de coccién. Una luz indicadora se encenderd cuando se encienda la
superficie de coccién. La luz indicadora HOT superficie correspondiente se
encendera cuando se encienda su elemento radiante correspondiente y
permanecera encendida hasta que la superficie se haya enfriado por debajo de
65.5 °C (150 °F).

Nota: Es normal que se perciba un ligero olor cuando se utiliza una placa de coccién
nueva por primera vez. Se debe al calentamiento de las piezas nuevas y los materiales
aislantes y desaparecera en poco tiempo.

Nota: En las placas de coccién, es normal que las zonas de coccién cambien de color
cuando se calientan o se enfrian. Esto es temporal y desaparecera cuando el vidrio se
enfrie a temperatura ambiente.

Es seguro colocar utensilios de cocina calientes del horno o de la superficie de
coccion sobre ella cuando la superficie esté fria.

Incluso después de apagar las unidades de superficie, la vitrocerdmica conserva
suficiente calor para seguir cocinando. Para evitar la sobrecoccidn, retire las
cacerolas de las unidades de coccién cuando los alimentos estén cocinados.
Evite colocar cualquier objeto la superficie de coccion hasta se haya enfriado
por completo

« Las manchas de agua (depdsitos minerales) se eliminan con la crema
limpiadora.

10
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« Eluso de limpiacristales puede dejar una pelicula iridiscente en la placa de
coccidn. La crema limpiadora eliminara esta decoloracién.

« No guarde objetos pesados encima de la placa de coccién. Si caen sobre la
placa de coccidn, pueden causar dafios.

+ No utilice la superficie como tabla de cortar.

Limitador de temperatura

Todas las unidades de la superficie radiante disponen de un limitador de
temperatura.

El limitador de temperatura evita que la placa de coccién se caliente demasiado.
El limitador de temperatura puede efectuar un ciclo de las unidades durante un
tiempo si:

+ La cacerola hierve hasta secarse.

- Elfondo de la cacerola no es plano.

+ La cacerola no estd en el centro.

+ Launidad no tiene una cacerola.

Seleccion de los tipos de utensilios de cocina

La siguiente informacién le ayudara a elegir los utensilios de cocina que
ofreceran un buen rendimiento en las placas de vitroceramica.

» ]

Compruebe que el fondo de
las cacerolas es plano
utilizando un borde recto.

www.insigniaproducts.com 11
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Acero inoxidable:

Recomendado

Aluminio:
Se recomienda un peso pesado

Buena conductividad. Los residuos de aluminio aparecen a veces como rayones
en la placa de coccidn, pero pueden eliminarse si se limpian inmediatamente.
Debido a su bajo punto de fusién, no debe utilizarse aluminio de poco espesor.

Fondo de cobre:
Recomendado

El cobre puede dejar residuos que pueden aparecer como rayones. Los residuos
pueden eliminarse, siempre que se limpie inmediatamente la placa de coccién.
Sin embargo, no deje que estas ollas hiervan en seco. El metal sobrecalentado
puede adherirse a las placas de coccién de cristal. Una cacerola con fondo de
cobre sobrecalentada dejara un residuo que manchara permanentemente la
placa de coccion si no se elimina inmediatamente.

Hierro fundido recubierto de esmalte de porcelana:
Recomendado

Siempre que los utensilios de cocina estén completamente recubiertos de
esmalte de porcelana, estos utensilios son recomendables. Se recomienda
precaucién con las cazuelas de hierro fundido que no estén completamente
recubiertas de esmalte de porcelana lisa, ya que podrian rayar la vitroceramica.

Vitroceramica:
Utilizable, pero no recomendado
Mal rendimiento. Puede rayar la superficie.

Gres:
Utilizable, pero no recomendado
Mal rendimiento. Puede rayar la superficie.

COI‘ISEjOS para hacer conservas en casa:
Asegurese de que el enlatador esté centrado sobre la superficie de coccion.
Asegurese de que el fondo del enlatador sea plano.

Utilice recetas y procedimientos de fuentes acreditadas. Pueden obtenerse de
fabricantes como Ball-y Kerr-del Servicio de Extensidon del Departamento de
Agricultura.

Para evitar quemadauras por el vapor o el calor, tenga cuidado al enlatar.

12 www.insigniaproducts.com
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Consejos para cocinar en la superficie de coccién

La siguiente informacion le ayudara a elegir los utensilios de cocina que
ofreceran un buen rendimiento en las placas de coccion de serpentin.

C—_—

——i
1

No més de 1 pulg.

Utilice utensilios de cocina de peso medio o pesado. Los utensilios de cocina de
aluminio conducen el calor mas rapidamente que otros metales. Los utensilios
de cocina de hierro fundido y hierro fundido revestido absorben el calor con
lentitud, pero en general se cocinan uniformemente a fuego bajo o medio. Las
cacerolas de acero pueden cocinarse de forma desigual si no se combinan con
otros metales. Para obtener los mejores resultados de coccion, las sartenes
deben tener el fondo plano. Haga coincidir el tamaio de la cacerola con el de la
unidad de superficie. La cacerola no debe sobresalir del borde de la unidad de la
superficie de coccion mas de 2.5 cm (1 pulg.).

Coccion con wok

=

Le recomendamos que utilice sélo un wok de fondo plano. Pueden adquirirse en
su tienda habitual.

No utilice woks que tengan anillos de apoyo. El uso de este tipo de woks, con o
sin el anillo colocado, puede ser peligroso.

Colocar el anillo sobre la unidad de superficie de coccién provocara una
acumulacién de calor que daiara la superficie de coccidn de porcelana. No
intente utilizar estos woks sin el anillo. Podrias sufrir quemaduras graves si el
wok se vuelca.

www.insigniaproducts.com 13
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Utilizacion de las unidades de superficie

Como configurar

Empuje el regulador hacia dentro y girelo en cualquier direccién hasta el ajuste
deseado.
Tanto en OFF como en Max el control entra en posicién con un clic. Es posible
que oiga ligeros chasquidos durante la coccidn, lo que indica que el control
mantiene el nivel de potencia ajustado.
Indicadores luminosos (s6lo en los modelos de vitroceramica
radiante)

(e]e)
[ Jo}
Melt Simmer
\ y Nlax \
Min Min
/ M

Una luz indicadora Hot se encenderd cuando se encienda cualquier elemento
radiante, y permanecera encendida hasta que la superficie esté lo
suficientemente fria como para tocarla.

Una luz indicadora Burner On se encendera cuando cualquier unidad de
superficie esté encendida.

14 www.insigniaproducts.com
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Uso de los controles del horno
Funciones y ajustes de control del horno, reloj y temporizador

Cooking
o

o
Broil

a
Bake Start Timer Céoeﬁk

High / Low —

Settings

] ERE

60 000

N.°| ELEMENTO FUNCION

1 Botéon Hornear | Toque este botdn para seleccionar la funcion de horneado.
Parpadea mientras esta en el modo de edicion: puede cambiar la
temperatura del horno en este punto. Se enciende cuando el horno
esta en modo de hornear.

2 Botdn Inicio Debe tocarse para iniciar cualquier funcion de coccion o limpieza.

3 Pantalla Muestra la hora del dia, la temperatura del horno, si el horno esta

en modo hornear o asar y los tiempos programados para el
temporizador o las operaciones automaticas del horno. La pantalla
mostrard PRE durante el precalentamiento. Cuando el horno
alcance la temperatura seleccionada, el control del horno emitira
un pitido y la pantalla mostrara la temperatura del horno.

Si “F-y un numero o letra” parpadean en la pantalla y las sefiales de
control del horno, esto indica un cédigo de error de
funcionamiento.

Si su horno ha sido programado para un funcionamiento
cronometrado y se ha producido un corte de energia, el reloj y
todas las funciones programadas deben ser reiniciadas.

La hora del dia parpadeard en la pantalla cuando se haya
producido un corte de electricidad. Reajuste el reloj.

Toque el botén OFF (apagado). Deje el horno enfriar durante una
hora.Vuelva a poner el horno en funcionamiento. Si el cédigo de
error de funcionamiento se repite, desconecte la alimentacion de la
estufa y llame al servicio técnico.
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N.°| ELEMENTO FUNCION
4 | Boton Toque este botdn para seleccionar la funcion de temporizador. A
Temporizador | continuacion, toca las almohadillas +y - para ajustar el

temporizador.
Parpadea en el modo de edicion: en este momento puede cambiar
la hora programada. Se enciende cuando se activa el temporizador.
Vuelve a parpadear cuando se agota el tiempo hasta que se reinicie
el control.

5 | Botén Ajustedel | Para ajustar el reloj, presione este botdn dos veces y, a

reloj continuacion, presione los botones +y - . La hora del dia
parpadeara en la pantalla cuando el horno se encienda por primera
vez.

6 Botén Asar Toque este botdn para seleccionar la funcién de asar.

alto/bajo Parpadea mientras esta en el modo de edicion, puede cambiar de
HI (alto) a LO BROIL (asado bajo) en este punto. Se ilumina cuando
el horno estd en modo de asar.

7 Boton Apagado | Toque este botdn para cancelar ALL (todas) las operaciones del
horno excepto el reloj y el temporizador.

8 | Boton+ Al presionar brevemente este boton, el tiempo o la temperatura
aumentaran en pequenas cantidades. Mantenga presionado el
botdén para aumentar el tiempo o la temperatura.

9 Boton - Al presionar brevemente este botoén, el tiempo o la temperatura
disminuirdn en pequenas cantidades. Mantenga presionado el
botén para reducir el tiempo o la temperatura en mayor medida.

10 | Boton de luz del | Toque este botdn para encender o apagar la luz del horno.

horno

Conversiones de te

mperatura

°F

140| 150| 170| 200

250| 275| 300| 325| 350| 375| 400 425| 450| 475| 500 525| 550

°C

60 |65 |75 |95

120 135| 150| 160| 175| 190 205| 220| 230| 245| 260| 275| 290

Corte de electricidad

Si la hora parpadea en la pantalla, significa que se ha producido un fallo de
alimentacion. Reajuste el reloj.

Para restablecer el reloj, toque el botéon CLOCK. Introduzca la hora correcta
tocando los botones + o -. Toque el boton START/ON (Iniciar/encender).

16
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Utilizacion del horno

Antes de comenzar...

I owNAQOM

Wl

El horno tiene 5 posiciones de rejilla.
También cuenta con una posicién de rejilla
inferior especial (R) para articulos extra
grandes, como un pavo grande.

Las rejillas tienen topes, de modo que cuando se colocan correctamente en los
soportes, se detienen antes de salir completamente y no se inclinan.

Al colocar y retirar los utensilios de cocina, tire de la rejilla hacia fuera hasta que
se detenga.

Para extraer una rejilla, tire de ella hacia usted, incline la parte delantera hacia
arriba y tire de ella hacia fuera.

Para sustituir, coloque el extremo de la rejilla (topes) sobre el soporte, incline la
parte delantera hacia arriba y empuje la rejilla hacia dentro.

Cuando utilice una rejilla en la posicién mas baja (R), debera tener cuidado al
extraer la rejilla. Le recomendamos que tire de la rejilla varios centimetros hacia
fueray luego, con ayuda de dos agarraderas, tire de la rejilla sujetandola por los
lados. La rejilla es baja y podria quemarse si coloca la mano en el centro de la
rejilla y tira hasta el final.

Tenga mucho cuidado de no quemarse la mano con la puerta cuando utilice la
rejilla en la posicidn mas baja (R).

www.insigniaproducts.com 17
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Como ajustar el horno para hornear o asar

—— —=
/.

El horno tiene una posicién especial de rejilla
inferior (R) justo encima del fondo del horno.
Utilicela cuando necesite mas espacio para
cocinar, por ejemplo, un pavo grande. La
rejilla no esté disefiada para deslizarse hacia
fuera en esta posicion.

Presione el boton BAKE (hornear).
Presione los botones + o — hasta que aparezca la temperatura deseada.

Toque el boton START/ON (iniciar/encendido).

El horno se pondra en marcha automaticamente. La pantalla mostrara "PRE"
durante el precalentamiento. Cuando el horno alcance la temperatura
seleccionada, el control del horno emitird un pitido y la pantalla mostrara la
temperatura del horno.

Para cambiar la temperatura del horno durante el ciclo de HORNEADO,
presione el boton BAKE (hornear) y los botones + o — para establecer la
nueva temperatura.

Compruebe el punto de coccién a la hora minima indicada en la receta.
Cocine durante mas tiempo si es necesario.

Presione el boton OFF (apagado) cuando termine la cocciény, a
continuacion, retire los alimentos del horno.

POSICION DE LA
TIPO DE ALIMENTO REJILLA
Pasteles congelados (en una bandeja) C
Pastel de angel, bizcocho o pasteles B
Bizcochos, magdalenas, brownies, BoC
galletas, cupcakes, pastel en capas, tartas
Guisos BoC
Pavo RoA
Asado R,AoB

18
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Precalentamiento y colocacion de la cacerola

Precaliente el horno si la receta lo requiere. Para precalentar, ponga el horno a la
temperatura adecuada. El precalentamiento es necesario para obtener buenos
resultados al hornear pasteles, galletas, reposteria y panes.

El control emitira un pitido cuando el horno esté precalentado y la pantalla
mostrard la temperatura programada. Tardara aproximadamente entre 15y 20
minutos.

Los resultados de la coccién serdn mejores si los moldes estan lo mas centrados
posible en el horno. Si hornea con més de un molde, coloque los moldes de
modo que cada uno tenga al menos 1 a 1%z pulgada de espacio de aire a su
alrededor.

Papel de aluminio y papel de horno

ACAUTION No utilice ningun tipo de papel de aluminio para cubrir el

fondo del horno. Estos elementos pueden atrapar el calor o fundirse, lo que
puede danar el producto y provocar descargas eléctricas, humo o fuego.
Los daios derivados de un uso inadecuado de estos elementos no estan
cubiertos por la garantia del producto.

Se puede utilizar papel de aluminio para recoger los derrames colocando una
ldmina en una rejilla inferior, varios centimetros por debajo de los alimentos. No
utilice mas papel de aluminio del necesario y nunca cubra totalmente una rejilla
del horno con papel de aluminio. Mantenga el papel de aluminio al menos a
1-1/2 pulg. de las paredes del horno para evitar una mala circulacién del calor.

Como preparar el horno para asar

Nota: Cierre la puerta antes de iniciar cualquier funcién de asado. |
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Utilice LO Broil (Asado bajo) para cocinar a fondo alimentos como aves o cortes
gruesos de carne sin dorarlos en exceso.

1 Coloque la carne o el pescado sobre una rejilla de asar en una fuente de asar
disefada para asar.

2 Siga las posiciones sugeridas en Guia de asado en la pagina 20.

3 Presione el boton BROIL HI/LO (Asado alto/bajo) una vez para HI Broil (asado
alto).

Para cambiar a LO Broil (asado bajo), toque el botén BROIL HI/LO (Asado
alto/bajo) de nuevo.

4 Toque el boton START (iniciar).
5 Cuando termine de asar, toque el boton CLEAR/OFF (eliminar/apagar).

Guia de asado

El tamano, el peso, el grosor, la temperatura inicial y su preferencia de coccién
afectardn a los tiempos de asado. Esta guia se basa en carnes a temperaturas del
refrigerador.

E — O
D
C %
B %
A N
R

%

El' horno tiene 5 posiciones de rejilla.
~.., | PRIMER SEGUNDO
COMIDA CANTIDADY/O ;(E)T:ION LADO LADO COMENTARI
GROSOR REJILLA¥ TIEMPO TIEMPO oS
(MIN.) (MIN.)

Carne 4549 (11b) (4 C 10 7-10 Distribuya
picada hamburguesas) uniformement
1.25a19cm(1Ra €.

3/4 pulg.) de espesor C 15 1
1.8kg (41b) (16
hamburguesas)
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<. PRIMER SEGUNDO

COMIDA CANTIDADY/O ECE)T:ION LADO LADO COMENTARI

GROSOR REJILLA* TIEMPO TIEMPO oS

(MIN.) (MIN.)
Filetesde | 1.9a25cm (34 a C 6 4 Los filetes de
ternera 1pulg.) de espesor | p 8 6 menos de 1.9
Poco 45426809 (1a112 | p 10 7-10 cm (34 pulg.)
hechot | Ib) de grosor son
: dificiles de

Media :

! C 10 8 cocinar poco
Blend 3.8 cm (112 pulg.) D 15 10-12 hechos.
cocido e espesor
Poco 900gal.l4kg(2a D 20 20 Cortela grasa
hecho 212 1b)

Media
Bien
cocido
Pollo 1 entero troceado B 25 25 Untar cada
900gal.14kg(2a lado con
212 1b) mantequilla
dividido derretida.
longitudinalmente B 2 15 Asar primero
Pechuga con la piel
hacia abajo.
Producto Distribuya
sde uniformement
panaderi De 2 a 4 rodajas D 3 1 e. Coloque los
a S panecillos
Pan 2 (divididos) E 3-4 ingleses con el
(tostadas) corte hacia
Panecillo arriba y unte
inglés mantequilla si
lo desea.
Colasde | 2-4 B 18-20 No voltear. | Corte la parte
langosta posterior de la

cascara.
Separe.

Untar con
mantequilla
derretida
antes de asary
después de la
mitad del
tiempo de
asado.

www.insigniaproducts.com

21




INSIGNIA

<. PRIMER SEGUNDO
COMIDA CANTIDADY/O ECE)T:ION LADO LADO COMENTARI
GROSOR REJILLA* TIEMPO TIEMPO oS
(MIN.) (MIN.)
Filetesde | 450 g (11b) (0.6 a D 5 5 Manipule y
pescado | 1.25cm gire con
[1/4a1/2 pulg] de mucho
espesor) cuidado. Si lo
desea, unte
con
mantequillade
limén antes y
durante la
coccion.
Salmén | 2(2.5cm|[1pulg]de | D 10 5 Gire con
Filetes espesor) ) 10 cuidado. No
Filetes 2(1.25a1.9cm[12a ponga la piel
34 pulg.] de hacia abajo.
espesor)
Lonchas | 1.25cm (12 pulg.) C 6 6
de jamon | de espesor C 8 8
(precocin | 2.5 cm (1 pulg.) de
ado) espesor
Chuletas | 2 (1.25cm [12 pulg.] | C 10 10 Corte la grasa
de cerdo | de espesor) C 15 15
Bien 2(25cm[1 pulg.]lde
cocido espesor)
aproximadamente
4549 (1 Ib)
Chuletas | 2 (2.5cm [1 pulg.] D 7 4 Corte la grasa
de aproximadamente | p 10 9
cordero |312a375g(10a12 | p 9 6
Media oz.) D 14 10
Bien 2(3.8cm[112 pulg.]
cocido de espesor)
Media aproximadamente
Bien 4549 (11b)
cocido

*Consulte lailustracion para ver la descripcion de las posiciones de las rejillas.

22
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Uso del reloj y el temporizador

Para ajustar el reloj

El reloj debe estar ajustado a la hora correcta del dia para que las funciones de
temporizacién automatica del horno funcionen correctamente. La hora del dia
no puede modificarse durante una coccién con temporizador.

1 Toque el boton CLOCK (reloj) dos veces.
2 Toque los botones + o -.

Silos botones + o0 - no se tocan en menos de un minuto después de tocar el
botén CLOCK (reloj), la pantalla vuelve al ajuste original.

Si esto ocurre, toque el botén CLOCK y vuelva a introducir la hora del dia.
3 Toque el boton START/ON (iniciar/encender) hasta que aparezca la hora en
la pantalla. Esto introduce la hora y pone en marcha el reloj.

Para comprobar la hora del dia cuando la pantalla muestra otra informacién,
basta con tocar el botén CLOCK (reloj). La hora del dia se muestra hasta que
se toca otro botén.

Para apagar la pantalla del reloj

Si tiene varios relojes en su cocina, puede que desee desactivar la visualizacion
de la hora del dia en su estufa.

1 Toque el botéon CLOCK una vez para desactivar la visualizacion de la hora.
Aunque no podra verlo, el reloj mantiene la hora correcta del dia.

2 Toque de nuevo el botéon CLOCK para recuperar la visualizacion del reloj.

Para programar el temporizador

Nota: El temporizador es sélo de minutos. El botén OFF (apagado) no afecta al
temporizador.

El temporizador no controla el funcionamiento del horno. El ajuste maximo del
temporizador es de 9 horas y 59 minutos.

1 Toque el boton TIMER (temporizador).
2 Toque los botones + o — hasta que aparezca en la pantalla la cantidad de
tiempo que desee.

El tiempo maximo que se puede mostrar en minutos es de 59. Las horas
introducidas en mas de 59 minutos se mostraran en horas y minutos.

Si se equivoca, toque el botén TIMER (Temporizador) y vuelva a empezar.
3 Toque el botén START/ON (Iniciar/encender). El tiempo comenzara la cuenta

atrds, aunque la pantalla no cambiard hasta que haya transcurrido un
minuto.

4 Cuando el temporizador llegue a :00, el control emitira 3 pitidos seguidos de
un pitido cada 6 segundos hasta que se toque el botén TIMER.
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Para reiniciar el temporizador

Si la pantalla sigue mostrando el tiempo restante, puede cambiarlo tocando el
botén TIMER y, a continuacidn, los botones + o - hasta que aparezca el tiempo
deseado en la pantalla.

Si el tiempo restante no estd en la pantalla (el reloj esta en la pantalla), invoque
el tiempo restante tocando el boton TIMER y luego tocando los botones + o -
para introducir el nuevo tiempo deseado.

Para cancelar el temporizador
« Toque el botén TIMER dos veces.

Tonos de fin de ciclo

Elimine los tonos presionando el botén de la funcién que esté utilizando.

Corte de electricidad

Sila hora parpadea en la pantalla, significa que se ha producido un fallo de

alimentacion. Reajuste el reloj.

« Pararestablecer el reloj, toque dos veces el botén CLOCK. Introduzca la hora
correcta tocando los botones + o -. Toque el boton START/ON
(Iniciar/encender).

Caracteristicas especiales del control de su horno

Su control tactil dispone de funciones adicionales que puede utilizar. A
continuacioén se indican las funciones y como puede activarlas.

Los modos especiales sélo pueden activarse mientras la pantalla muestra la
hora del dia. Permanecen en la memoria del control hasta que se repitan los
pasos.

Cuando la pantalla muestre su elecciéon, toque el boton START/ON
(Iniciar/encender). Las funciones especiales permaneceran en la memoria
después de un fallo de alimentacion.

Nota: La funcién Sabbath y la funcién Ajuste del termostato también son Funciones
especiales, pero se tratan por separado en las secciones siguientes.

Desconexion de 12 horas

Con esta funcion, si se olvida y deja el horno encendido, el control apagara
automaticamente el horno después de 12 horas durante las funciones de horneado
o después de 3 horas durante una funcion de asado.

Si desea desactivar OFF esta funcidn, siga los pasos que se indican a
continuacion.

1 Toque los botones BAKE y BROIL al mismo tiempo durante 3 segundos
hasta que la pantalla muestre SF.
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2 Toque el boton CLOCK (reloj). La pantalla mostrard ON (activado)

(desconexion de 12 horas). Toque el botéon CLOCK (reloj) repetidamente
hasta que la pantalla muestre OFF (no apagado).

3 Toque el botén START/ON (Iniciar/encender) para activar la funcién de no

apagado y dejar el control en este modo de funciones especiales.

Uso de la funcion Sabbath

(Disefiado para su uso durante el Sabbath y las fiestas judias)

La funcion Sabbath sélo se puede utilizar para hornear o asar. No se puede
utilizar para asar.

Nota: La luz del horno se enciende autométicamente al abrir la puerta y se apaga al
cerrarla. La bombilla puede retirarse. Refiérase a Sustitucion de la luz del horno en la
pagina 31. En los modelos con interruptor de luz en el panel de control, la luz del horno
puede encenderse y dejarse encendida.

Como configurar para hornear/asar regularmente

Nota: Para entender cémo funciona el control del horno, practique con el horneado
normal (no Sabbath) antes de entrar en el modo Sabbath.

Asegurese de que el reloj indique la hora correcta y de que el horno esté apagado.

1

a A ODN

(=2}

Toque y mantenga presionado ambos botones BAKE y BROIL , al mismo
tiempo, hasta que la pantalla muestre SF.

Presione el boton CLOCK hasta que SAb aparezca en la pantalla.
Toque el boton START/ON y D aparecera en la pantalla.
Presione el botén BAKE (hornear). No se dara ninguna sefal.

La temperatura inicial preestablecida se fijara automaticamente en 176.7 °C
(350 °F). Toca los botones + o - para aumentar o disminuir la temperatura en
incrementos de 13.9 °C (25 °F). La temperatura puede ajustarse entre 76.7 °C
(170 °F) y 287.8 °C (550 °F). No se dard ninguna sefial ni temperatura.

Toque el botéon START/ON (Iniciar/encender).

Después de un periodo de retraso aleatorio de aproximadamente 30
segundos a 1 minuto, D C aparecerd en la pantalla indicando que el horno
estd horneando/asando. Si D no aparece en la pantalla, comience de
nuevo en el paso 4.

Para ajustar la temperatura del horno, toque el botén BAKE y toque los
botones + o — para aumentar o disminuir la temperatura en incrementos de
13.9°C (25 °F). Toque el botén START/ON (Iniciar/encender).

Nota: El botdn OFF (apagado) se activa durante el Sabbath.
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Como salir de la funcion Sabbath

1

Toque el botén OFF (apagado).

2 Siel horno esté cocinando, espere un periodo de retraso aleatorio de

aproximadamente 30 segundos a 1T minuto, hasta que aparezca o solo en la
pantalla.

Toque y mantenga presionado ambos botones BAKE y BROIL , al mismo
tiempo, hasta que la pantalla muestre SF.

Toque el botéon CLOCK hasta que ON o OFF aparezca en la pantalla. ON
(encendido) indica que el horno se apagara automaticamente después de 12
horas. OFF (apagado) indica que el horno no se apagara automaticamente.
Refiérase a Desconexidn de 12 horas en la pagina 24.

5 Toque el boton START/ON (Iniciar/encender).

Nota: Si se produce un corte de electricidad mientras el horno est4 en Sabbath, el
horno se apagard autométicamente y permanecerd apagado incluso cuando vuelva la
electricidad. El control del horno debe ser reiniciado.

Ajuste el termostato del horno: ifacil de hacer por usted
mismo!

Para ajustar el termostato

1

2

Toque el botén BAKE y BROIL al mismo tiempo por 2 segundos hasta que la
pantalla muestre SF.

Presione el boton BAKE (hornear). En la pantalla aparece un nimero de dos
cifras.

La temperatura del horno puede ajustarse hasta (+) 17.5 °C (35 °F) mas
caliente o (-) 17.5 °C (35 °F) mas fria.

Toque el botén + para aumentar la temperatura en incrementos de 0.5 °C (1
°F).

Toque el botdn - para disminuir la temperatura en incrementos de 0.5 °C (1
°F).

Cuando haya realizado el ajuste, toque el boton START/ON
(Iniciar/encender) para volver a la visualizacién de la hora. Utilice el horno
como lo haria normalmente.

Nota: Este ajuste no afectard a las temperaturas de asado. Se conservara en la memoria
después de un fallo de corriente.
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iEl tipo de margarina influira en el rendimiento del
horneado!

La mayoria de las recetas de reposteria se han elaborado con productos ricos en
grasas, como la mantequilla o la margarina (80% de grasa). Si disminuye la grasa,
es posible que la receta no dé los mismos resultados que con un producto mas

graso.

Las recetas pueden fallar si se elaboran tartas, pasteles, galletas o dulces con
productos para untar bajos en grasa. Cuanto menor sea el contenido de grasa
de un producto para untar, mas notables seran estas diferencias.

Las normas federales exigen que los productos etiquetados como "margarina”
contengan al menos un 80% de grasa en peso. En cambio, las cremas para untar
bajas en grasa contienen menos grasa y mas agua. El alto contenido de
humedad de estos productos para untar afecta a la textura y el sabor de los
productos horneados. Para obtener los mejores resultados con sus recetas
favoritas de siempre, utilice margarina, mantequilla o cremas para untar en
barra que contengan al menos un 70% de aceite vegetal.

Cuidado y limpieza de la estufa

Asegurese de que todos los mandos estén apagados y todas las superficies frias
antes de limpiar cualquier parte de la estufa.

), AWARNING Si se extrae la estufa para limpiarla,
/ revisarla o por cualquier otro motivo, asegurese de que el
dispositivo antivuelco se vuelva a enganchar
correctamente cuando se vuelva a colocar la estufa. Si no
se toma esta precaucion, la estufa podria volcar y provocar
la muerte o quemaduras graves a nifios o adultos.

Interior del horno

Con el cuidado adecuado, el acabado de esmalte de porcelana en el interior del
horno -parte superior, inferior, laterales, parte posterior e interior de la puerta-
se mantendra como nuevo durante anos.

Deje enfriar la estufa antes de limpiarla.
Le recomendamos que utilice guantes de goma para limpiar la estufa.

Normalmente basta con aguay jabén. Las salpicaduras o derrames fuertes
pueden requerir una limpieza con un limpiador abrasivo suave.

También pueden utilizarse estropajos rellenos de jabon.

No permita que permanezcan en la superficie derrames de alimentos con alto
contenido en azucar o acido (como leche, tomates, chucrut, zumos de frutas o
relleno de tartas). Pueden causar una mancha opaca incluso después de la
limpieza.
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Si es necesario, puede utilizar un limpiador de hornos. Siga las instrucciones del
envase.

No pulverice limpiador de hornos sobre los controles e interruptores eléctricos,
ya que podria provocar un cortocircuito y provocar chispas o un incendio.

No deje que se acumule una pelicula del limpiador en el sensor de temperatura,
ya que podria provocar que el horno no se caliente correctamente. (El sensor
esta situado en la parte superior del horno). Limpie cuidadosamente el sensor
después de cada limpieza del horno, teniendo cuidado de no mover el sensor ya
gue un cambio en su posicion podria afectar a la forma en que el horno hornea.

No pulverice ningun limpiador de hornos sobre la puerta del horno, las manijas
o cualquier superficie exterior del horno, gabinetes o superficies pintadas. El
limpiador puede danar estas superficies.

Limpieza de la puerta del horno

La junta estd disefiada con un hueco en la
parte inferior para permitir la correcta
circulacion del aire.

No frote ni limpie la junta de la puerta: tiene
una resistencia extremadamente baja a la
abrasion.

Si observa que la junta estd desgastada,
deshilachada o dafiada de algin modo, o si

Para limpiar el interior de la puerta:
+ Lazona exterior de la junta y el revestimiento de la puerta puede limpiarse
con un estropajo de plastico o jabdn, agua caliente y detergente. Enjuague
bien con una solucién de vinagre y agua.

Para limpiar el exterior de la puerta:

« Limpie bien la parte superior, los laterales y la parte delantera de la puerta
del horno con agua y jabén. Enjuagar bien. También puede utilizar un
limpiacristales para limpiar el vidrio de la parte exterior de la puerta. No deje
que gotee agua en las aberturas de ventilacion.

« Sialguna mancha en el reborde de la rejilla de ventilacién de la puerta es
persistente, utilice un limpiador abrasivo suave y una esponja para fregar
para obtener mejores resultados.

« Los derrames de adobos, zumos de frutas, salsas de tomate y materiales para
untar que contengan acidos pueden causar decoloracion y deben limpiarse
inmediatamente. Cuando la superficie esté fria, limpiela y enjudguela.

« No utilice limpiadores de hornos, polvos de limpieza ni abrasivos fuertes en
la parte exterior de la puerta.

Para retirar la puerta del horno

La puerta es muy pesada. Tenga cuidado al retirar y levantar la puerta. No
levante la puerta por la manija.
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AWARNING Si se retira incorrectamente, las bisagras de la puerta del

horno pueden abrirse repentinamente y causar lesiones personales a los
extremidades cercanas a la bisagra. Siga las siguientes instrucciones para evitar
el riesgo de lesiones al retirar y volver a instalar la puerta del horno.

Para retirar la puerta:
1 Abra completamente la puerta del horno.

2 Con el pulgary el indice, tire del cierre de cada bisagra hasta la posicién de
desbloqueo.

A

Tire de los cierres de bisagra hacia

3 Sujete firmemente ambos lados de la puerta cerca de la parte superior.

4 Cierre la puerta hasta que la parte superior de la puerta esté
aproximadamente a 3 pulgadas del marco de la estufa.

5 Levante la puerta y separela de la estufa hasta que los dos brazos de las
bisagras queden fuera de las ranuras del marco de la estufa.
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Para reemplazar la puerta:
1 Sujete firmemente ambos lados de la puerta cerca de la parte superior.

2 Conlapuertaen el mismo angulo que la parte inferior del brazo de la bisagra
izquierda en el borde inferior de la ranura de la bisagra izquierda. La muesca
del brazo articulado debe estar completamente asentada en la parte inferior
de la ranura. Repita la operacién para el lado derecho.

Muesca

3 Abra completamente la puerta. Si la puerta no se abre completamente, las
muescas de la parte inferior de los brazos de las bisagras no estan
correctamente asentadas en el borde inferior de la ranura. Levante la puerta
de la estufa y repita el paso 2.

4 Empuje los cierres de las bisagras hacia abajo hasta la posicién de bloqueo.

(/)

Empuje los cierres de las bisagras hacia
abajo para bloquearlos

5 Cierrela puerta del horno.
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Elementos calefactores del horno

No limpie el elemento calefactor de hornear ni el elemento de asar. Cualquier
suciedad se quemara cuando se calienten los elementos calefactores.

Para limpiar el fondo del horno, levante suavemente el elemento calefactor.
Limpiar con agua tibia y jabén.

Estantes del horno

/ JENEAR \\
& JEEERRY S

Todas las rejillas del horno pueden limpiarse a mano con un limpiador abrasivo
o lana de acero. Después de la limpieza, enjuague las rejillas con agua limpia y
séquelas con un paio limpio.

Sustitucion de la luz del horno

PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA O
QUEMADURAS: Antes de sustituir la bombilla del horno, desconecte la
alimentacién eléctrica de la estufa en el panel principal de fusibles o
disyuntores. De lo contrario, podrian producirse descargas eléctricas o
quemaduras.

YN ULl RIESGO DE QUEMADURAS: La tapa de vidrio y la

bombilla deben retirarse cuando estén frias. Tocar el vidrio caliente con las
manos desnudas o con un pafo hiumedo puede provocar quemaduras.

//

\

Sujetador de alambre de la tapa

N\
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Para extraer la tapa:

1 Mantenga una mano debajo de la tapa para que no se caiga al soltarla. Con
los dedos de la misma mano, empuje firmemente hacia atras el sujetador de
alambre de la tapa. Levante la tapa.

No retire ningun tornillo para quitar la tapa.
2 Reemplace la bombilla por una bombilla de electrodoméstico de 40 vatios.

Para volver a colocar la tapa:

1 Coléquela en la ranura del receptaculo de luz. Tire del alambre hacia el
centro de la tapa hasta que encaje en su sitio.

2 Conecte la alimentacion eléctrica a la estufa.

Extraccion de la gaveta

Para extraer la gaveta de almacenamiento:
1 Tire de la gaveta completamente.

2 Incline hacia arriba la parte delantera y retire.

Para sustituir la gaveta de almacenamiento:

1 Inserte las guias en la parte posterior de la gaveta mas alla del tope de la guia
de la estufa.

2 Levante la gaveta si es necesario para introducirla con facilidad.
3 Baje la parte delantera de la gaveta y empujela para cerrarla.

Placa de coccion de esmalte porcelanico

El acabado en esmalte de porcelana es resistente pero se puede romper si se
utiliza mal. Este acabado es resistente a los acidos. Sin embargo, no debe
permitirse que permanezcan en el acabado alimentos acidos derramados
(como zumos de fruta, tomate o vinagre).

Si se derraman acidos sobre la placa de coccién mientras esta caliente, utilice
una toalla de papel o un pafo seco para limpiarlos inmediatamente. Cuando la
superficie se haya enfriado, lavela con agua y jabdn. Enjuagar bien.

Para otros derrames, como salpicaduras de grasa, lave con aguay jabén o polvos
limpiadores después de que la superficie se haya enfriado. Enjuagar bien. Lustre
con un pano seco.
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Superficies pintadas

Las superficies pintadas incluyen los laterales de la estufa y los laterales del
borde de la puerta.

Para limpiar las superficies pintadas, utilice un pafio himedo y caliente con un
detergente suave adecuado para estas superficies. Utilice un paio limpio,
caliente y himedo para eliminar el jabén. Secar con un pafio seco y limpio.

No utilice estropajos de acero, limpiadores comerciales para hornos, polvos de
limpieza u otros limpiadores abrasivos. Dafaran la superficie.

Superficies de acero inoxidable
No utilice estropajos de acero, pues rayarian la superficie.

Para limpiar la superficie de acero inoxidable, utilice agua tibia jabonosa o un
limpiador o abrillantador para acero inoxidable. Limpie siempre la superficie en
el sentido de la veta. Siga las instrucciones del limpiador para limpiar la
superficie de acero inoxidable.

Ventana de vidrio

Para limpiar el vidrio exterior de la ventana, utilice un limpiacristales. Enjuague y
lustre con un pafio seco.

Limpieza de la vitroceramica

Limpieza diaria normal

SOLO utilice un limpiador para vitroceramica en la superficie de coccién de
vitroceramica. Otros tipos de limpiadores pueden no ser tan eficaces.

Para mantener y proteger la superficie de su placa de coccidn vitroceramica,

siga estos pasos:

1 Antes de utilizar la placa de coccién por primera vez, limpiela con limpiador
para placas vitroceramicas. Esto ayuda a proteger la parte superior y facilita
la limpieza.

2 El uso diario de limpiador para vitrocerdmica ayudara a mantener la
vitrocerdmica como nueva.
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Agite bien la crema limpiadora. Aplique unas gotas de limpiador para
vitroceramica directamente sobre la placa.

Utilice una toalla de papel para limpiar toda la superficie de la placa de
coccién vitroceramica.

Use un paio seco o una toalla de papel para eliminar todos los residuos de
limpieza. No es necesario enjuagar.

Nota: Es muy importante que NO caliente la placa de coccién hasta que se haya
limpiado bien.

Residuos quemados

AARNING Si utiliza estropajos distintos de los recomendados, puede
DANAR la superficie del vidrio.

1
2

3

4
5

Dejar enfriar la placa de coccién.

Esparce unas pocas gotas de limpiador de placa de coccién de cerdmica en
toda la zona de residuos quemados.

Con la almohadilla de limpieza para vitroceramica incluida, frote la zona con
residuos, aplicando presién segun sea necesario.

Si queda algun residuo, repita los pasos anteriores seguin sea necesario.

Para una proteccidn adicional, una vez eliminados todos los residuos, pula
toda la superficie con limpiador para vitrocerdmica y una toalla de papel.

Residuos pesados y quemados

1

Dejar enfriar la placa de coccion.

34
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2 Utilice una espatula de hoja de afeitar de un solo filo en un dngulo
aproximado de 45° contra la superficie del cristal y raspe la suciedad.

3 Sera necesario ejercer presion sobre la espatula para eliminar los residuos.

4 Después de raspar con la espatula de cuchilla, aplique unas gotas de
limpiador para placas vitrocerdmicas en toda la zona de residuos quemados.
Use el estropajo de limpieza para eliminar cualquier residuo que quede.

5 Para una proteccién adicional, una vez eliminados todos los residuos, pula
toda la superficie con limpiador para vitroceramica y una toalla de papel.

Marcas y rayones metalicos

1 Tenga cuidado de no deslizar cacerolas y sartenes por la placa de coccién.
Dejard marcas metalicas en la superficie de la placa de coccion.
Estas marcas se eliminan utilizando el limpiador para placas vitrocerdmicas
con la almohadilla de limpieza para placas vitrocerdmicas.

2 Silas cacerolas con un recubrimiento fino de aluminio o cobre se dejan
hervir en seco, el recubrimiento puede dejar una decoloracion negra en la
placa de coccién.

Debe retirarse inmediatamente antes de volver a calentar o la decoloracion
puede ser permanente.

AWARNING Compruebe cuidadosamente que el fondo de las cacerolas

no tenga rugosidades que puedan rayar la placa de coccion.

Junta de la placa de coccion

Para limpiar la junta de la superficie de coccion alrededor de los bordes del
vidrio, coloque un paino humedo sobre ella durante unos minutosy, a
continuacion, limpie con limpiadores no abrasivos.

Superficie de vidrio - potencial de daino permanente.

Danos por derrames de azucar y plastico derretido
1 Apague todas las unidades de superficie. Retire las cacerolas calientes.

2 Uso de un guante de cocina:

+ Utilice una espatula de hoja de afeitar de un solo filo para trasladar el
derrame a una zona fria de la placa de coccién.

- Retire el derrame con toallas de papel.
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3 Los restos que queden deben dejarse hasta que la superficie de la placa de
coccion se haya enfriado.

4 No vuelva a utilizar las unidades de superficie hasta que haya eliminado por
completo todos los residuos.

servicio técnico.

Nota: Si ya se han producido marcas o hendiduras en la superficie del vidrio, sera
necesario sustituir el vidrio de la placa de coccion. En este caso, sera necesario el

Antes de llamar al servicio técnico....
GUIA PARA SOLUCIONAR PROBLEMAS

ijAhorre tiempo y dinero! Revise primero las tablas de las paginas siguientes y
puede que no necesite llamar al servicio técnico.

PROBLEMA

POSIBLES CAUSAS

QUE HACER

PLACA DE COCCION

Las unidades de
superficie no mantienen
la ebullicion o la coccion
no es lo suficientemente
rapida.

Utilizacion de utensilios de
cocina inadecuados.

Utilice cacerolas planas y del
mismo didmetro que la unidad de
superficie elegida.

Las unidades de
superficie no funcionan
correctamente

A el fusible de su casa puede
estar fundido o el disyuntor
se ha disparado.

Reemplace el fusible o reinicie el
disyuntor.

Controles de la placa de
coccién mal ajustados.

Compruebe que el control
correcto esta ajustado para la
unidad de superficie que esta
utilizando.

Rayones (pueden
aparecer como grietas) en
la superficie de vidrio de
la placa de coccién.

Se utilizan métodos de
limpieza incorrectos.

Las ralladuras no se pueden quitar.
Los pequerios rayones se haran
menos visibles con el tiempo como
resultado de los métodos de
limpieza utilizados.

Se utilizaban utensilios de
cocina con fondos rugosos o
habia particulas gruesas (sal
o arena) entre los utensilios
y la superficie de la placa de
coccién.

Los utensilios de cocina se
han deslizado por la
superficie de la placa de
coccion.

Para evitar ralladuras, utilice los
procedimientos de limpieza
recomendados. Asegurese de que
los fondos de las cacerolas estén
limpios antes de usarlas, y utilice
cacerolas con fondos lisos.

36
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PROBLEMA

POSIBLES CAUSAS

QUE HACER

Zonas de decoloracion en
la placa de coccion.

Los restos de comida no se
limpian antes del siguiente
uso.

Refiérase a Limpieza de la
vitroceramica en la pagina 33.

Superficie caliente en un
modelo con placa de
coccion de vitrocerdmica de
color claro.

Esto es normal. La superficie puede
parecer descolorida cuando esta
caliente. Esto es temporal y
desaparecera al enfriarse el vidrio.

Plastico fundido en la
superficie

La placa de coccion caliente
entrd en contacto con el
pldstico colocado sobre la
placa de coccidn caliente.

Refiérase a Superficie de vidrio —
potencial de dalo permanente. en
la pagina 35.

Hendiduras (o grietas) en
la placa de coccién

La mezcla de azucar caliente
se derramo sobre la placa de
coccién.

Llame a un técnico calificado para
su reemplazo.

Frecuentes ciclos de
apagado y encendido de
las unidades de superficie

Utilizacion de utensilios de
cocina inadecuados.

Utilice sélo utensilios de cocina
planos para minimizar los ciclos.

La unidad de superficie
deja de brillar cuando se
gira a un ajuste inferior

Esto es normal. La unidad
sigue encendida y caliente.

Las unidades de
superficie no funcionan
correctamente

Las unidades de superficie
no estan bien conectadas.

Con los controles apagados,
compruebe que la unidad de
superficie esta completamente
enchufada en el tomacorriente.

Los controles de la unidad
de superficie estan mal
ajustados.

Compruebe que el control
correcto estd ajustado para la
unidad de superficie que esta
utilizando.

HORNO

La luz del horno no
funciona

La bombilla esta suelta o
defectuosa.

Apriete o reemplace la bombilla.

El interruptor de
funcionamiento de la luz
esta roto.

Comuniquese con el servicio
técnico.

El horno no funciona

El enchufe de la estufa no
estd completamente
insertado en el
tomacorriente.

Asegurese de que el enchufe
eléctrico esté conectado a un
tomacorriente y correctamente
conectado a tierra.

A el fusible de su casa puede
estar fundido o el disyuntor
se ha disparado.

Reemplace el fusible o reinicie el
disyuntor.

Controles del horno mal
ajustados.

Refiérase a Utilizacion del horno en
la pagina 17.
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PROBLEMA

POSIBLES CAUSAS

QUE HACER

Los alimentos no se
hornean o asan
correctamente

Controles del horno mal
ajustados.

Refiérase a Utilizacion del horno en
la pagina 17.

La posicién de la rejilla es
incorrecta o la rejilla no esta
nivelada.

Refiérase a Utilizacion del horno en
la pagina 17.

Se utilizan utensilios de
cocina incorrectos o de
tamano inadecuado.

Refiérase a Utilizacion del horno en
la pagina 17.

El termostato del horno
necesita ajuste.

Refiérase a Ajuste el termostato del

horno: jfacil de hacer por usted
mismo! en la pagina 26.

Los alimentos no se asan
correctamente

Se estd utilizando una
posicion incorrecta de la
rejilla.

Refiérase a Guia de asado en la
pagina 20.

Alimentos cocidos en una
cacerola caliente.

Utilice la bandeja de asar y la rejilla
suministradas con la estufa.
Asegurese de que esté frio.

El papel de aluminio
utilizado en la bandeja de
asary larejilla no se ha
colocado correctamente ni
se ha cortado como se
recomienda.

Refiérase a Utilizacion del horno en
la pagina 17.

En algunas zonas, la
potencia (voltaje) puede ser
baja.

Precaliente el elemento calefactor
de asar durante 10 minutos.

Asar durante el mayor tiempo
recomendado en Guia de asado en
la pagina 20.

En la pantalla parpadea
"bAd"y luego "linE" con
un tono alto.

La conexién instalada desde
la casa a la unidad esta mal
cableada.

Pdéngase en contacto con el
instalador o electricista para
corregir el cableado incorrecto.

La indicacion “CLOSE
DOOR” (cerrar puerta)
parpadea o se desplaza
por la pantalla.

Es una situacion normal. El
mensaje “CLOSE DOOR”
(cerrar puerta) es un
recordatorio para mantener
la puerta del horno cerrada
durante el modo asar.

Esto es normal. Mantenga la
puerta del horno cerrada durante
el modo de asado.

Temperatura del horno
demasiado caliente o
demasiado fria

El termostato del horno
necesita ajuste.

Refiérase a Ajuste el termostato del

horno: jfacil de hacer por usted
mismo! en la pagina 26.
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PROBLEMA

POSIBLES CAUSAS

QUE HACER

El reloj y el temporizador
no funcionan

El enchufe de la estufa no
estd completamente
insertado en el
tomacorriente.

Asegurese de que el enchufe
eléctrico esté conectado a un
tomacorriente y correctamente
conectado a tierra.

A el fusible de su casa puede
estar fundido o el disyuntor
se ha disparado.

Reemplace el fusible o reinicie el
disyuntor.

Controles del horno mal
ajustados.

Refiérase a Uso del reloj y el
temporizador en la pagina 23.

La pantalla se queda en
blanco

A el fusible de su casa puede
estar fundido o el disyuntor
se ha disparado.

Reemplace el fusible o reinicie el
disyuntor.

El reloj deja de mostrarse en
la pantalla.

Refiérase a Para apagar la pantalla
delrelojenla
la pagina 23.

La puerta del horno esté
torcida

La puerta esta fuera de
posicién.

Como la puerta del horno es
extraible, a veces se sale de su
posicién durante la instalacion.
Para enderezar la puerta, empuje
hacia abajo la esquina alta.

El horno hace ruido

Es el sonido del elemento
calefactor que se apagay se
enciende durante las
funciones de coccién.

Esto es normal.

"F"y un nimero o una
letra parpadean en la
pantalla

Tiene un cédigo de error de
funcion.

Presione el botén OFF. Vuelva a
poner el horno en funcionamiento.

Si el cédigo de funcién se
repite:

Desconecte la alimentacion de la
estufa durante al menos 30
segundos y vuelva a conectarla. Si
el cédigo de error de
funcionamiento se repite, llame al
servicio técnico.

El reloj de corte de
corriente parpadea

Corte o subida de tensién.

La estufa reanudara
automaticamente su ajuste
cuando se restablezca el
suministro eléctrico. Debe reiniciar
el reloj. Si el horno estaba en uso,
debe restablecerlo presionando el
botén OFF, ajustando el reloj y
restableciendo cualquier funcién
de coccidn.

La pantalla parpadea

Falla del suministro
eléctrico.

Reajuste el reloj.

No se consigue que la
pantalla muestre "SF".

Los botones de control del
horno no se han presionado
correctamente.

Los botones BAKE y BROIL deben
presionarse al mismo tiempo y
mantenerse presionados durante 3
segundos.
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PROBLEMA POSIBLES CAUSAS QUE HACER
Olor fuerte Es normal que el aislamiento | Esto es temporal.
del interior del horno
desprenda olor las primeras
veces que se utilice.
Especificaciones
Dimensiones 121.3%x75.9x75.2cm (47 3/4%x297/8 x 29 5/8 pulg.)

(Alto x Ancho x Profund
idad)

Peso

Peso bruto: 80 kg (116 Ib)
Peso neto: 79 kg (174 Ib)

Requisitos de potencia

208 ~ 240V CA, 60 Hz, 48 ~ 55 A

Elementos calefactores
de la placa de coccién

Frontal derecho: 20.32 cm (8 pulg.) 2000 W
Frontal izquierdo: 15.24 cm (6 pulg.) 1500 W
Posterior derecho: 15.24 cm (6 pulg.) 1500 W
Posterior izquierdo: 20.32 cm (8 pulg.) 2000 W

Elemento calefactor del
horno

Elemento calefactor de asar: 3410 W
Elemento inferior: 2585 W

Temperaturas del horno

76.6 a 287.7 °C (170 a 550 °F)

Luz del horno

40 W incandescente E26
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GARANTIA LIMITADA DE UN ANO

Descripcion:
El distribuidor* de los productos de la marca Insignia le garantiza a usted, el comprador original de
este producto nuevo de la marca Insignia (“Producto”), que éste se encontrara libre de defectos de
material o de mano de obra en su fabricacion original por un periodo de un (1) afio a partir de la

fecha de compra del Producto (“Periodo de garantia”).

Para que esta garantia se aplique, su Producto tiene que haberse comprado en los Estados Unidos o
en Canada con un detallista de la marca Best Buy o en linea en los sitios www.bestbuy.com o
www.bestbuy.ca y empacado con esta declaracion de garantia.

¢{Cuanto dura la garantia?

El Periodo de garantia dura por 1 afio (365 dias) a partir de la fecha en que compré el Producto. La
fecha de compra se encuentra impresa en el recibo que recibié con el Producto.

{Qué es lo que cubre esta garantia?

Durante el Periodo de garantia, si un centro de reparacion autorizado de Insignia concluye que la
fabricacion original del material o la mano de obra del Producto se encuentran defectuosos Insignia
(coémo su opcidn exclusiva): (1) reparard el Producto con repuestos nuevos o reconstruidos; o (2)
reemplazaré el Producto sin costo alguno por un producto nuevo o reconstruido con caracteristicas
similares. Los Productos y repuestos reemplazados bajo esta garantia se volverdn propiedad de
Insignia y no se le regresaran a usted. Si se requiere la reparacién de Productos o partes después de
que se vence el Periodo de garantia, usted debera pagar todos los costos de mano de obra y de
repuestos. Esta garantia estara vigente tanto como usted sea el duefio de su producto Insignia
durante el periodo de garantia. La cobertura de la garantia se anula si usted vende o transfiere el
Producto.

{Como se obtiene el servicio de garantia?

Si se compro6 el Producto en una tienda de Best Buy, o en un sitio Web de Best Buy
(www.bestbuy.com o www.bestbuy.ca), lleve su recibo original y el Producto a cualquier tienda de
Best Buy. Asegurese de volver a colocar el producto en su empaque original o en un empaque que
provea la misma proteccién que el original.

Para obtener servicio de garantia, llame al 1-877-467-4289 en los Estados Unidos y Canada. Los
agentes de soporte técnico diagnosticaran y corregiran el problema por teléfono.

¢{Donde es valida la garantia?

Esta garantia sélo es vélida en los Estados Unidos y Canada en las tiendas de Best Buy o en sus sitios
Web para el comprador original del producto en el pais donde se realizé la compra.

{Qué es lo que no cubre la garantia?
Esta garantia no cubre:

« Pérdida/deterioro de alimentos, bebidas y/o medicamentos.

« Capacitacion o instruccion del cliente

« Instalacion

« Ajustes de configuracion

« Dafos cosméticos

- Danos debidos al clima, reldmpagos, causas de fuerza mayor, tales como sobretensiones

- Danos accidentales

« Uso inapropiado

« Abuso

« Negligencia

+ Uso o propésito comercial, incluyendo pero no limitado al uso en centros comerciales o lugares
comunes de un condominio de varios pisos o un edificio de departamentos, o cualquier uso en
un lugar que no sea una casa privada.

« Modificacién de alguna parte del Producto, incluyendo la antena
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« Un panel de pantalla dafiado por la persistencia de imagenes estaticas (sin movimiento),
mostradas por periodos de tiempo extendido (efecto “burn-in”).
- Dano debido al uso o mantenimiento inapropiado
« Conexion a una fuente de voltaje o de alimentacion incorrecta
- Intento de reparacion por cualquier persona que no sea autorizada por Insignia para reparar el
Producto
« Productos vendidos “tal cual” (en el estado en que se encuentran) o “con todas sus fallas”
« Consumibles, incluyendo pero no limitado a pilas (tipo AA, AAA, C etc.)
« Productos en los cuales el nimero de serie asignado en la fabrica ha sido alterado o removido
« Pérdida o robo de este producto o cualquier parte de sus componentes
« Las pantallas con hasta tres (3) pixels defectuosos (puntos oscuros o incorrectamente
iluminados) agrupados en una superficie mas pequefa que la décima parte (1/10) del tamafio
de la pantalla ni hasta cinco (5) pixeles defectuosos en toda la superficie de la pantalla. (Las
pantallas basadas en pixeles pueden contener un nimero limitado de pixeles que pueden no
funcionar normalmente).
« Los defectos o daios causados cdmo resultado de cualquier contacto, sin limitarse a liquidos,
geles o pastas.
EL REEMPLAZO O LA REPARACION ESTIPULADOS BAJO ESTA GARANTIA SON SU RECURSO
EXCLUSIVO POR CUALQUIER VIOLACION DE LA GARANTIA. INSIGNIA NO SERA RESPONSABLE POR
DANOS INCIDENTALES O CONSECUENTES DEBIDO AL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIER GARANTIA
EXPRESA O IMPLICITA RELACIONADA CON ESTE PRODUCTO, INCLUYENDO PERO SIN LIMITARSE A LA
PERDIDA DE INFORMACION, LA PERDIDA DE NEGOCIOS O DE GANANCIAS. INSIGNIA PRODUCTS NO
HACE NINGUNA OTRA GARANTIA EXPRESA E IMPLICITA RELACIONADA A ESTE PRODUCTO,
INCLUYENDO PERO SIN LIMITARSE A, CUALQUIER GARANTIA IMPLiCJTAY CONDICIONESDE
COMERCIALIZACION Y IDONEIDAD PARA UN USO PARTICULAR, ESTAN LIMITADAS EN DURACION AL
PERIODO DE GARANTIA DECLARADO ANTERIORMENTE Y NINGUNA GARANTIA YA SEA EXPRESA O
IMPLICITA SE APLICARA DESPUES DEL PERIODO DE GARANTIA. ALGUNOS ESTADOS, PROVINCIAS Y
JURISDICCIONES NO PERMITEN RESTRICCIONES EN CUANTO A LA DURACION DE UNA GARANTIA
IMPLICITA, ASI QUE LA RESTRICCION ANTERIOR PUEDE NO APLICARSE EN SU CASO. ESTA GARANTIA
LE DA DERECHOS LEGALES ESPECIFICOS, Y USTED PUEDE POSEER OTROS DERECHOS QUE VARIAN
DE ESTADO A ESTADO, O DE PROVINCIA A PROVINCIA.

Comuniquese con Insignia:

1-877-467-4289

www.insigniaproducts.com

INSIGNIA es una marca comercial de Best Buy y sus compaiias asociadas.
* Distribuido por Best Buy Purchasing, LLC

7601 Penn Avenue South, Richfield, MN 55423 E.U.A.

©2023 Best Buy. Todos los derechos reservados.
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