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Felicitaciones por comprar un producto de alta calidad de Insignia. Sus
NS-AF5MSS2 o NS-AF5MSS2-C representan el mas moderno disefio de freidoras
por aire y estan disefiadas para brindar un rendimiento confiable y sin problemas.
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Freidora por aire de 5 cuartos con control mecéanico

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE
SEGURIDAD

Cuando utilice equipos electrodomésticos, siempre debe de tener en cuenta
ciertas precauciones basicas que se detallen a continuacién:

1
2
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Lea todas las instrucciones.

No toque las superficies calientes. Use las manijas o perillas. Siempre utilice
guantes de cocina o agarraderas.

Para proteger de los riesgos de choque eléctrico no sumerja los cables de
alimentacién, enchufes o el electrodoméstico en el agua o cualquier otro
liquido.

Este electrodoméstico no esta disefiado para ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales o con
falta de experiencia y conocimiento, a menos que sean supervisados o
instruidos acerca del uso del aparato por una persona responsable de su
seguridad.

Los niflos deberian ser supervisados para asegurar que no juegan con el
aparato.

Siempre desenchufe la freidora del tomacorriente cuando no esté en uso y
antes de limpiarla. Deje su enfriadora enfriarse antes de poner o quitar las
partes y antes de limpiarla.

No utilice este electrodoméstico con un cable de alimentacién o enchufe
dafado o después de un mal funcionamiento o si se ha daflado de cualquier
manera. LIévela a un técnico calificado para que la revisen, reparen o hagan
ajustes eléctricos o mecanicos.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del producto puede
causar lesiones.

No lo use en exteriores.

No deje el cable colgar sobre el borde de la mesa o de un mostrador ni toque
superficies calientes.

No lo coloque cerca de un quemador de gas o eléctrico o en un horno
calentado.

Debe tener mucho cuidado al mover un aparato que contenga aceite caliente
u otros liquidos calientes.

Para desconectarla, gire el temporizador y la perilla de temperatura a apagado
(OFF). Después, retire el enchufe del tomacorriente.

No utilice este electrodoméstico para un uso que no sea el correspondiente a
su disefio.

Asegurese de que el compartimiento de la cesta para freir esté bloqueado en
la parte frontal de la freidora, ambas lenguas del mango deben estar
completamente insertadas en la ranuras de la parte superior del recipiente
para freir.

Siempre asegurese de que la cesta para freir esté completamente cerrada, con
el mango de la cesta bloqueado seguramente en el recipiente para freir,
mientras que la freidora esté en operacion.
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ADVERTENCIA: La freidora no opera a menos que la cesta para freir esté
totalmente cerrada.

CUIDADO: Después de que el aire caliente esté friendo, la cesta para freir, el
recipiente para freir y los alimentos estan calientes. Debe tener mucho cuidado al
manipular la cesta y el recipiente para freir de la freidora por aire caliente.

SOLO PARA USO EN EL HOGAR

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

CUIDADO SUPERFICIE CALIENTE: Este electrodoméstico genera calor y
escape de vapor durante el uso. Se deben tomar precauciones adecuadas para evitar
el riesgo de quemaduras, incendios u otro tipo de lesiones personales o dafio a la
propiedad.

CUIDADO: Este electrodoméstico esta caliente durante su operacion y retiene el
calor por algun tiempo después de apagarse. Siempre utilice guantes de cocina al
manipular materiales calientes y deje que las partes metalicas se enfrien antes de
limpiar. No coloque nada sobre el electrodoméstico mientras esta operando o esta
caliente.

1 Todos los usuarios de este electrodoméstico deben leer y entender este
manual de instruccion antes de utilizar o limpiar este electrodoméstico.

2 El cable a este equipo debe conectarse solamente de un tomacorriente de
120V CA.

3 Sieste electrodoméstico comienza a no funcionar adecuadamente durante su
uso, desconecte inmediatamente el cable de alimentacion. No trate de reparar
el aparato con mal funcionamiento usted mismo.

No deje el electrodoméstico desatendido durante su uso.

5 No sumerja el cable de alimentacién en ningun liquido. Si el cable de
alimentacién esta danado, deberd ser remplazado al contactar el servicio al
consumidor.

6 Mantenga el cable alejado del alcance de los nifios para evitar el riesgo de
choque eléctrico.

Coloque la freidora por aire en una superficie plana y resistente al calor.

No obstruya las entradas o salidas de aire en la parte posterior o lateral de su
freidora con ninguin objeto. Evite el vapor de escape de la salida de aire
durante el freido por aire.

9 Aleje la freidora por lo menos de 4 pulg. (10.2 cm) de las paredes u otros
objetos durante la operacion.

10 Siempre use el mango para abrir el compartimiento de la cesta para freir.

4 www.insigniaproducts.com



Freidora por aire de 5 cuartos con control mecéanico

11 No coloque el recipiente para freir vacio (sin la cesta para freir) en el cuerpo de
la freidora por aire. Compruebe para asegurarse de que la cesta bloqueada en
su posicién dentro del recipiente para freir.

ADVERTENCIA: Después de freir por aire, asegurese de que haya colocado la
cesta y el recipiente para freir en una superficie plana, resistente al calor antes de
presionar el botén de desbloqueo de la cesta.

ADVERTENCIA: El sobre llenado o la falta en la cesta de freir podria dafar la
freidora y podria resultar en lesiones personales graves.

12 Nunca mueva una freidora por aire o una freidora por aire conteniendo
alimentos calientes. Déjela enfriarse antes de moverla.

Notas sobre el enchufe

Este equipo tiene un enchufe polarizado (una espiga es mas ancha que la otra).
Para reducir el riesgo de choque eléctrico, este enchufe se conecta al
tomacorriente polarizado de una sola forma. Si el enchufe no se puede insertar
completamente en el tomacorriente, invierta el enchufe para probar nuevamente.
Si todavia no se puede insertar, llame a un electricista calificado. En ningun caso
modifique el enchufe.

Notas sobre el cable

El cable de alimentacién corto suministrado se debe utilizar para evitar los riesgos
resultando de un enredo o de tropezar con un cable mas largo. No se recomienda
usar un cable de extensién con este producto. Siempre enchufe directamente en
un tomacorriente o receptaculo de pared.

Advertencia sobre el plastico derretido

CUIDADO: Para evitar que los plasticos se peguen al acabado de la meseta de
cocina o a la mesa u a otro mueble, coloque posavasos que NO SEAN de plastico
entre el electrodoméstico y el acabado de la meseta de cocina o mesa. De no
hacerlo puede resultar en ennegrecimiento del acabado. Manchas permanentes
podrian aparecer.

Alimentacion eléctrica

Si el circuito eléctrico esta sobrecargado con otros equipos, su equipo podria no
funcionar correctamente. Debe operarse en un circuito eléctrico separado de
otros aparatos.

Proteccion contra sobrecalentamiento

La freidora tiene un sistema de proteccién contra el sobrecalentamiento. Si el
sistema de control de temperatura interno es invalido, la proteccion de sobre
calentamiento se activa automaticamente y la freidora no se puede utilizar.
Desconecte el cable de alimentacion, deje que la freidora se enfrié y enviela a un
centro de servicio autorizado para repararla.

Apagado automatico

Esta freidora esta equipada con un temporizador. Cuando la cuenta regresiva del
temporizador ha llegado a 0, la freidora hace un sonido de timbre y se apaga
automaticamente.

Nota: Si el recipiente para freir se extrae durante la coccién, la freidora se apagara
automaticamente.
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Caracteristicas

- Lafreidora circula el aire caliente para cocinar con poco o no aceite

- Elrango de temperatura es de 180 a 400 °F (82.2 a 204.4 °C) para freir, asar u
hornear sus comidas favoritas

« La cesta de 5 cuartos (4.8 ) tiene capacidad para 3 a 5 porciones de comida

« El temporizador con apagado automatico le permite cocinar su comidade O a
60 minutos

« Los controles mecanicos le ofrecen una manera practica, tactil de modificar los
ajustes.

. ILa cesta y el recipiente para freir son aptos para lavavajillas facilitando la
impieza

Contenido del paquete

« Freidora por aire
« Guia del usuario

Informacion general sobre el producto

Entrada de
Botdn de aire
liberacion )
Perilla de
temperatura
Indicador de
(esta alimentacion
Manija
) Perilla de
temporizador
Recipiente
para freir Lz de
temperatura
\/3
I— (able de
alimentacion

Antes de usar su freidora por primera vez
1 Retire todo el material de embalaje, las etiquetas y pegatinas de su freidora.

2 Limpie la cestay el recipiente de la misma con agua caliente, detergente para
fregar y una esponja no abrasiva.

3 Limpie el exterior y el interior de la freidora con un pafio humedo.
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Utilizacion de su freidora por aire

CUIDADO:
- Esta freidora por aire funciona con aire caliente. No llene el recipiente para freir
con aceite u otro liquido.
+ No coloque nada cerca de la salida de aire en la parte posterior de la freidora o en
la entrada de aire en la parte superior de la freidora.

1 Coloque la freidora en una superficie nivelada, resistente al calor y enchufe el
cable de alimentacién en un tomacorriente.

2 Saque el recipiente para freir de la freidora, coloque su alimento en la cesta y
vuelva a colocar el recipiente para freir.

Nota: Refiérase a la secciéon Temperaturas y tiempos para la preparacién de
alimentos en la pagina 9 para obtener mas informacién.

3  Gire la perilla de la temperatura para ajustarla desde 180 a 400 °F (82.2 a
204.4°C).

www.insigniaproducts.com 7
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4 Gire la perilla del temporizador para establecer el tiempo de coccién (de 0 a 60
minutos) y comienza a calentar. Los indicadores de alimentacion y
calentamiento se iluminan y el temporizador comienza la cuenta regresiva a
partir del tiempo de coccién establecido.

0=

Notas:

- Si desea precalentar su freidora, agregue tres minutos a su tiempo de coccion.
También puede precalentar sin alimentos en la freidora.

« Elindicador de calor podria encenderse y apagarse durante la coccién ya que el
elemento de calefaccion se enciende y se apaga para mantener la temperatura
correcta.

« Puede retirar el recipiente para freir en cualquier momento para verificar su
alimento. La freidora pausara automaticamente y continua el calentamiento
después de haber colocado el recipiente para freir en la freidora.

5 Siesta cocinando una gran cantidad de alimentos, retire el recipiente para freir
y remueva su contenido a medio tiempo de coccién. Su freidora sigue
calentando cuando se coloca el recipiente nuevamente (el temporizador no
detiene la cuenta regresiva).

Notas:
« La freidora no sonara al punto de medio tiempo.
« Retire la cesta para reducir el peso mientras remueve. Refiérase a la seccion
Retirado de la cesta en la pagina 10 para obtener mas informacion.

6 Cuando lafreidora suena, indica que se terminé el tiempo de coccién. Saque
el recipiente para freir de la freidora y coldquelo en una superficie resistente al
calor.

7 Asegurese de que su alimento esté listo. Si no se han terminado, vuelva a
colocar el recipiente en la freidora por aire y establezca el temporizador a
algunos minutos mas.
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8 Vacie los alimentos en un bol o plato. NO dé la vuelta al recipiente ya que el
exceso de aceite se acumula en el fondo.
- Para retirar pequeias cantidades de comidas, presione el botén de
liberacién y saque la cesta del recipiente para freir.
« Para retirar un alimento grande o fragil, use un par de tenazas para sacar los
alimentos de la cesta.

Preparacion de sus alimentos

Temperaturas y tiempos para la preparacién de alimentos

Debido a que los ingredientes difieren en origen, tamano, forma y marca, usted
necesitara ajustar los tiempos de coccién y temperaturas en esta tabla para su

comida.
COMIDA TEMPERATURA |TIEMPO |CANTIDAD NOTAS
Papas y papas fritas
Papas fritas o o 9a16 11a250z(300a Remueva a
congeladas 390°F (199°C) minutos 700 g) medio tiempo
Papas fritas o o 11a20 11a250z(300a Remueva a
congeladas gruesas 390°F (199°C) minutos 700 g) medio tiempo
Adicione 1/2
. cucharada de
F;;))(ass rf;lft;)s caseras 390 °F (199 °C) ;'ﬁr?uztgs 213(1)(?92)8 0z (300a aceite
Remueva a
medio tiempo
Adicione 1/2
cucharada de
Popasentos | gssopree (1822 | Hazeorin0a  eceis
9 Remueva a
medio tiempo
Adicione 1/2
. harada de
Cubitos de papas o o 12a18 cuct
355°F (179°C) . 90z (2509) aceite
caseros minutos Remueva a
medio tiempo
. o o 15a18 Remueva a
Rosti 355°F (179°Q) minutos 18 0z (500 g) medio tiempo
Papa gratinada 390 °F (199 °C) 15218 18 0z (500 g) Remuevaa
minutos medio tiempo
Carney carne de aves
Filete 360 °F (182°C) 8a12 62180z (1002500 )
minutos
Chuletas de cerdo | 360 °F (182 °C) 10a14 6a 180z (100 a 500 g)
minutos
Hamburguesas | 360 °F (182 °C) 7al4 62180z (100 a 500 g)
minutos
Rollo de salchicha |390 °F (199 °C) 13215 164180z(1002500g)
minutos
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COMIDA TEMPERATURA |TIEMPO |CANTIDAD NOTAS
o o 18a22
Muslos de pollo 360 °F (182 °C) minutos 6a180z(100a500q)
Pechugas de pollo | 360 °F (182 °C) 10a15 14 51802(100a500 g)
minutos
i o o 6a1l10
Tocino 400 °F (204 °C) minutos 110z (300 g)
o o 10a14 182280z (500 a
Pescado 360 °F (182 °C) minutos 800 g)
Meriendas
Rollito de o o 8a10 Remueva a
primavera 390 °F (199°C) minutos 4a140z(1002400g) medio tiempo
Pollo empanado o o 6a10 Remueva a
congelado. 390°F (199°C) minutos 62180z(10025009) medio tiempo
Pedazos de o o 6a10
pescado congelados 390°F (199°C) minutos 4al40z(10024009)
Bolas de queso o o 8a10
congeladas 355°F (179°C) minutos 4a140z(100a400qg)
Vegetales rellenos | 320 °F (150 °C) 10 minutos |4 a 14 0z (100 a 400 g)
Hornear
o o 20a25
Tortas 320 °F (150 °C) minutos 110z (300 g)
; o o 20a22
Quiche 355°F (179 °C) minutos 14 0z (400 g)
o o 15a18
Molletes 390 °F (199 °C) minutos 110z (300 g)
Meriendas dulces |[320 °F (150 °C) 20 minutos | 14 oz (400 g)
o o 15a18 11a180z(300a 500
Pan 360 °F (182 °C) minutos )

Retirado de la cesta
1 Hale el mango de la freidora para sacar el recipiente para freir.
2 Coloque el recipiente para freir en una meseta de cocina.

3 Deslice la cubierta del botén de desbloqueo hacia adelante para mostrar el
botén rojo de desbloqueo.

Presione el botdn de liberacion y saque la cesta del recipiente para freir.

Para colocar la cesta, coléquela en el recipiente y presione hacia abajo hasta
que la cesta se bloquee en su lugar, después deslice el botén de seguridad
sobre el boton de desbloqueo.

10

www.insigniaproducts.com




Freidora por aire de 5 cuartos con control mecéanico

Limpieza de su freidora

Limpie la freidora después de cada uso.

Nota: No use ningun tipo de materiales para limpieza abrasivos para limpiar la cesta
o el recipiente para freir ya que podria dafiar la cubierta antiadherente.

1 Desenchufe la freidora del tomacorriente y espere a que se enfrie.

Nota: Retire el recipiente parar freir para que la freidora se enfrié mas rapido.

Limpie el exterior de la freidora por aire con un pafio humedo.

Limpie la cesta y el recipiente de la misma con agua caliente, detergente para
fregar y una esponja no abrasiva. Use un liquido disolvente de grasa para
retirar cualquier residuo restante.

Notas:

- Para residuos dificiles de retirar, llene el recipiente para freir con agua caliente y
detergente de fregar, coloque la cesta en el recipiente y deje remojar por
aproximadamente diez minutos.

« También puede lavar el recipiente y la cesta en el lavavajillas.

4 Limpie el interior de la freidora con agua caliente y una esponja no abrasiva.

5 Limpie el elemento calefactor con un cepillo para retirar cualquier residuo de
alimentos.

Almacenado de su freidora
1 Desconecte la freidora y déjela enfriar.
2 Asegurese de que todas las partes estén limpias y secas.
3 Coloque su freidora en un lugar seco y limpio.
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Localizacion y correccion de fallas

PROBLEMA

CAUSA PROBABLE

SOLUCION

Su freidora de aire no
funciona.

Su freidora no esta
enchufada.

Enchufe el cable de
alimentacion en un
tomacorriente con
conexion a tierra.

No has programado el
temporizador.

Gire la perilla del
temporizador al tiempo de
preparacion necesario para
encender su freidora.

El recipiente para freir no
esta colocado
correctamente en la
freidora.

Deslice el recipiente para
freir en su freidora
correctamente.

Usted huele un olor a
comida quemada cuando
enciende la freidora por
primera vez.

Residuos de fabricacion
estan en su freidora.

Antes de usar su freidora
por primera vez, le
recomendamos que la
caliente durante cinco
minutos para eliminar
cualquier residuo de
fabricaciéon que pueda
quedar después del envio.

Los alimentos freidos en la
freidora no estan listos.

Hay demasiados alimentos
en su freidora.

Coloque pequeiias
cantidades de ingredientes
en la cesta. Pequenas
cantidades se frien de
forma mas uniforme.

La temperatura
predeterminada es
demasiado baja.

Aumente la temperatura de
su freidora de aire.

El tiempo de preparacion es
demasiado corto.

Cocine sus alimentos por
mas tiempo.

Los alimentos no se frien de
forma uniforme en la
freidora.

Ciertos tipos de
ingredientes necesitan
revolverse a medio tiempo
del tiempo de preparacion.

Agite los alimentos que se
encuentran uno encima del
otro (como las papas fritas)
a la mitad del tiempo de
preparacion.

Las meriendas fritas no
estan crujientes al salirde la
freidora.

Puede usar un tipo de
meriendas hechas para ser
preparadas en una freidora
tradicional.

Use meriendas para
hornear o coloque con una
brocha una capa fina de
aceite para un resultado
mas crujiente.

No puedo deslizar la sartén
en mi freidora
correctamente.

Hay demasiados alimentos
en su freidora.

No llene la cesta mas alla de
la indicacion de MAX.

La cesta no esta colocada
correctamente en el
recipiente para freir.

Empuje la cesta hacia abajo
en el recipiente para freir
hasta que escuche un clic.

12
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PROBLEMA

CAUSA PROBABLE

SOLUCION

Humo blanco sale de la
freidora por aire.

Prepara alimentos
grasientos.

Al freir ingredientes grasos
en la freidora, una gran
cantidad de aceite se
depositara en el recipiente
para freir. El aceite produce
humo blanco y el recipiente
para freir pudiese
calentarse mas de lo usual.
Esto no afecta su freidora ni
el resultado final.

El recipiente para freir
todavia tiene residuos de
grasa desde el uso previo.

El humo blanco es creado
por la grasa calentdndose
en el recipiente para freir.
Asegurese de que limpie el
recipiente para freir
después de cada uso.

Las papas frescas no se frien
de forma uniforme en la
freidora.

No usé el tipo de papa
correcto.

Use papas frescas para
asegurase de que se
mantengan firmes durante
la coccion.

No enjuagé las papas fritas
correctamente antes de
freirlas.

Enjuague las papas
adecuadamente para retirar
el almidén del exterior de
los pedazos.

Las papas fritas no estan
crujientes al salir de la
freidora.

El nivel crujiente de las
papas fritas depende del
nivel de aceite y agua en las

papas.

Asegurese de que seque los
pedazos de papas
adecuadamente antes de
adicionar el aceite.

Corte los pedazos de papa
mas pequenos para un
resultado crujiente.

Adicione un poquito mas
de aceite para un resultado
mas crujiente.

www.insigniaproducts.com
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Especificaciones
a{z‘oegsﬂéf]; x Profundidad) | 128 X 14:8 X 12.4 pulg. (32.6  37.7 x 31.4 cm)
Peso 13.21b (6 kg)
Requisitos de potencia 1700 W
Intensidad 120V, 60 Hz
Temperatura de coccién 180 ~ 400 °F (82.2 ~ 204.4 °C)
Longitud del cable 3.3 pies (1 m)

14
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GARANTIA LIMITADA DE UN ANO

Descripcion:
El Distribuidor* de los productos de la marca Insignia le garantiza a usted, el comprador
original de este producto nuevo de la marca Insignia (“Producto”), que éste se encontrara
libre de defectos de material o de mano de obra en su fabricacién original por un periodo de
un (1) afo a partir de la fecha de compra del Producto (“Periodo de garantia”).
Para que esta garantia se aplique, su Producto tiene que haberse comprado en los Estados
Unidos o en Canadd con un detallista de la marca Best Buy o en linea en los sitios
www.bestbuy.com o www.bestbuy.ca y empacado con esta declaracion de garantia.

¢{Cuanto dura la garantia?

El Periodo de garantia dura por 1 afio (365 dias) a partir de la fecha en que compré el
Producto. La fecha de compra se encuentra impresa en el recibo que recibié con el Producto.

{Qué es lo que cubre esta garantia?
Durante el Periodo de garantia, si un centro de reparacion autorizado de Insignia concluye
que la fabricacién original del material o la mano de obra del Producto se encuentran
defectuosos Insignia (cémo su opcion exclusiva): (1) reparara el Producto con repuestos
nuevos o reconstruidos; o (2) reemplazara el Producto sin costo alguno por un producto
nuevo o reconstruido con caracteristicas similares. Los Productos y repuestos reemplazados
bajo esta garantia se volveran propiedad de Insignia y no se le regresaran a usted. Si se
requiere la reparacion de Productos o partes después de que se vence el Periodo de
garantia, usted debera pagar todos los costos de mano de obra y de repuestos. Esta garantia
estara vigente tanto como usted sea el duefio de su producto Insignia durante el periodo de
garantia. La cobertura de la garantia se anula si usted vende o transfiere el Producto.

{Como se obtiene el servicio de garantia?
Si se comprd6 el Producto en una tienda de Best Buy, o en un sitio Web de Best Buy
(www.bestbuy.com o www.bestbuy.ca), lleve su recibo original y el Producto a cualquier
tienda de Best Buy. Asegurese de volver a colocar el Producto en su empaque original o en
un empaque que provea la misma proteccion que el original.
Para obtener servicio de garantia, por favor llame al 1-877-467-4289 en los Estados Unidos y
Canada. Los agentes de soporte técnico diagnosticaran y corregiran el problema por
teléfono.

¢{Donde es valida la garantia?

Esta garantia sélo es vélida en los Estados Unidos y Canada en las tiendas de Best Buy o en
sus sitios Web para el comprador original del producto en el pais donde se realizé la compra.

{Qué es lo que no cubre la garantia?
Esta garantia no cubre:

« Pérdida de alimentos/desperdicios debido al fallo del refrigerador o congelador

« Capacitacion o instruccion del cliente

« Instalacion

« Ajustes de configuracion

« Daflos cosméticos

- Danos debidos al clima, relampagos, causas de fuerza mayor, tales como sobretensiones

- Danos accidentales

« Uso inapropiado

« Abuso

+ Negligencia

« Uso o propdsito comercial, incluyendo pero no limitado al uso en centros comerciales o
lugares comunes de un condominio de varios pisos o un edificio de departamentos, o
cualquier uso en un lugar que no sea una casa privada.

« Modificacion de alguna parte del Producto, incluyendo la antena
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Un panel de pantalla dafiado por la persistencia de imagenes estaticas (sin
movimiento), mostradas por periodos de tiempo extendido (efecto “burn-in”).

Dano debido al uso o mantenimiento inapropiado

Conexidn a una fuente de voltaje o de alimentacién incorrecta

Intento de reparacion por cualquier persona que no sea autorizada por Insignia para
reparar el Producto

fPrI(I)ductos vendidos “tal cual” (en el estado en que se encuentran) o “con todas sus
allas”

Consumibles, incluyendo pero no limitado a pilas o baterias (tipo AA, AAA, C etc.)
Productos en los cuales el numero de serie asignado en la fabrica ha sido alterado o
removido

Pérdida o robo de este producto o cualquier parte de sus componentes

Las pantallas con hasta tres (3) pixeles defectuosos (puntos oscuros o incorrectamente
iluminados) agrupados en una superficie mas pequefa que la décima parte (1/10) del
tamano de la pantalla ni hasta cinco (5) pixeles defectuosos en toda la superficie de la
pantalla. Las pantallas con pixeles pueden tener un nimero limitado de pixeles
defectuosos.

Los defectos o dafnos causados como resultado de cualquier contacto, sin limitarse a
liquidos, geles o pastas.

EL REEMPLAZO O LA REPARACION ESTIPULADOS BAJO ESTA GARANTIA SON SU RECURSO
EXCLUSIVO POR CUALQUIER VIOLACION DE LA GARANTIA. INSIGNIA NO SERA RESPONSABLE
POR DANOS INCIDENTALES O CONSECUENTES DEBIDO AL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIER
GARANTIA EXPRESA O IMPLICITA RELACIONADA CON ESTE PRODUCTO, INCLUYENDO PERO
SIN LIMITARSE A LA PERDIDA DE INFORMACION, LA PERDIDA DE NEGOCIOS O DE
GANANCIAS. INSIGNIA PRODUCTS NO HACE NINGUNA OTRA GARANTIA EXPRESA E
IMPLICITA RELACIONADA A ESTE PRODUCTO, INCLUYENDO PERO SIN LIMITARSE A,
CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA Y CONDICIONES DE COMERCIALIZACION Y IDONEIDAD
PARA UN USO PARTICULAR, ESTAN LIMITADAS EN DURACION AL PERIODO DE GARANTIA
DECLARADO ANTERIORMENTE Y NINGUNA GARANTIA YA SEA EXPRESA O IMPLICITA SE
APLICARA DESPUES DEL PERIODO DE GARANTIA. ALGUNOS ESTADOS, PROVINCIAS Y
JURISDICCIONES NO PERMITEN RESTRICCIONES EN CUANTO A LA DURACION DE UNA
GARANTIA IMPLICITA, ASI QUE LA RESTRICCION ANTERIOR PUEDE NO APLICARSE EN SU
CASO. ESTA GARANTIA LE DA DERECHOS LEGALES ESPECIFICOS, Y USTED PUEDE POSEER
OTROS DERECHOS QUE VARIAN DE ESTADO A ESTADO, O DE PROVINCIA A PROVINCIA.

Comuniquese con Insignia:

1-877-467-4289

www.insigniaproducts.com

INSIGNIA es una marca comercial de Best Buy y sus compafias asociadas.
* Distribuido por Best Buy Purchasing, LLC

7601 Penn Av. South, Richfield, MN 55423 E.U.A.

© 2021 Best Buy. Todos los derechos reservados
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www.insigniaproducts.com
1-877-467-4289 (EE.UU. y Canada)

INSIGNIA es una marca comercial de Best Buy y sus compaiiias asociadas.
Distribuida por Best Buy Purchasing, LLC

7601 Penn Av. South, Richfield, MN 55423 E.U.A.

© 2021 Best Buy. Todos los derechos reservados.
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